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|. CoMUNIDAD AUTONOMA

1. DisposicioNEs GENERALES
Consejeriade Agriculturay Agua

11438 Orden de 30 de julio de 2004, de la Consejeria
de Agriculturay Agua, por la que se aprueba
el Reglamento de la Denominacién de Origen
«Pera de Jumilla» y se constituye su Consejo
Regulador.

Preambulo

La Agrupacién Pro D.O. Pera de Jumilla, formada
por las Organizaciones Profesionales Agrarias, y Em-
presas siguientes: SAT N.° 8392 El Puntal de los Ala-
mos, Coag-Ir, Adea-Asaja, Upa, Cooperativa
Hortofruticola Campos de Jumilla S.C.L, Explotaciones
Agrarias Mare-Nostrum S.L., Fruthoralt S.C.L. Opfh N.°
691 y Frutas del Altiplano, S.C.L., Cooperativa Agricola
la Cibeles, han presentado ante esta Consejeria solici-
tud de inscripcion de la denominacién de origen «Pera
de Jumilla» en el Registro de denominaciones de ori-
gen protegidas y de indicaciones geogréficas protegi-
das a que se refiere el apartado 3 del articulo 6 del Re-
glamento (CEE) 2081/1992, junto con el Pliego de
Condiciones.

El Reglamento (CEE) 535/97 del Consejo, de 17
de marzo de 1997, por el se modifica el Reglamento
(CEE) 2081/92, relativo a la proteccién de las indicacio-
nes geograficas y de las denominaciones de origen de
los productos agricolas y alimentarios permite que, en
tanto no se produzca una decisiébn comunitaria sobre la
inscripcion de una denominacion de origen, los Esta-
dos miembros puedan, a partir de la fecha de la trans-
mision a la Comisién Europea de la solicitud de ins-
cripcion, otorgar una proteccion nacional transitoria.

Simultdneamente, se hace preciso constituir un
Consejo Regulador que asuma las funciones corres-
pondientes a la gestion, promocion y defensa, asi como
a la preservacion de la calidad de los productos protegi-
dos por las Denominaciones de Origen

Por todo ello, y de acuerdo con el articulo 10.3 del
Estatuto de Autonomia de la Regién de Murcia.

Resuelvo

Articulo 1. Proteccion transitoria.

Conceder, de acuerdo con el informe favorable del
Director General de Industrias y Asociacionismo Agra-
rio, la proteccion, prevista en el art. 5.5 del Reglamento
(CEE) 2081/92 a la Denominacion de Origen «Pera de
Jumilla», cuyo Pliego de Condiciones se reproduce en
el Anexo |, con caracter transitorio, asi como solicitar al
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, la ratifi-
cacion de dicha proteccion a los efectos de su defensa
y promocion en todo el ambito nacional.
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Articulo 2. Consejo Regulador y Reglamento

1. Se crea el Consejo Regulador de la Denomina-
cion de Origen «Pera de Jumilla» como una corpora-
cion de derecho publico, con personalidad juridica pro-
pia, autonomia econ6émica y con plena capacidad de
obrar para el ejercicio de sus funciones.

2. Se aprueba el texto del Reglamento de la Deno-
minacién de Origen y su Consejo Regulador, que figura
como Anexo Il de la presente Orden.

Disposiciones transitorias

Primera. Se autoriza a las empresas ubicadas
fuera del ambito de la Denominacién de Origen «Pera
de Jumilla», que a la entrada en vigor de esta normativa
venian envasando y comercializando «Pera de Jumillax,
a inscribirse en el Registro de almacenes e instalacio-
nes de elaboracion, acondicionamiento, envasado y eti-
quetado de la Denominacion de Origen, por un plazo
méaximo de cinco afios, siempre que en dicho plazo no
dejen de comercializar, ningun afio, dicho producto

Segunda. En el plazo de un afio, el Consejo Regu-
lador debera tener aprobado por la Consejeria de Agri-
cultura y Agua, su Manual de Calidad y Procedimientos.
Hasta ese momento, la Direccion General de Industrias
y Asociacionismo Agrario ejercera las funciones de con-
trol y certificacion que le estan encomendadas al Con-
sejo Regulador.

Disposicion Final.
Esta Orden entrara en vigor el dia siguiente al de

su publicacién en el «Boletin Oficial de la Regién de
Murcia».

Murcia, 30 de julio de 2004.—EI Consejero de
Agricultura 'y Agua, Antonio Cerd& Cerda.

Anexo |
PLIEGO DE CONDICIONES

«Pera de Jumilla»
A) Nombre del producto.
«Pera de Jumilla».
B) Descripcion del producto.

El producto amparado por la Denominacion de
Origen Protegida «Pera de Jumilla» es el fruto de la es-
pecie Pyrus communis L., procedente de la variedad
Ercolini, de las categorias Extra y I, destinado a consu-
mo en fresco.

Variedad Ercolini.

La variedad Ercolini se caracteriza por la obtencién
de un tipo de pera muy dulce, de tamafio medio, de for-
ma piriforme y regular, con peduinculo carnoso de una
longitud media.

Su epidermis es fina, de color verde claro que
pasa a amarilla, con chapa de color carmin en su cara
soleada.
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Su pulpa es blanca y jugosa, de sabor muy dulce y
azucarado y ligeramente perfumada con un excelente
sabor.

Su maduracién se produce de forma muy rapida
no admite demorar la recoleccidn, la cual se realiza en
su punto Optimo para obtener sus mejores caracteristi-
cas organolépticas.

Se trata de una variedad que admite conservacion
en camara por tiempo limitado de unos dos a tres meses.

El arbol es de vigor medio, porte semiabierto y en-
trada en produccién algo lenta, con producciones me-
dias y cierta tendencia a la veceria.

La época de floracion es en el mes de marzo, y la
recoleccién se produce en los meses de junio y julio

Caracteristicas del producto.

La pera Ercolini producida en Jumilla se distingue
tanto por las caracteristicas del producto, provocadas
por el microclima especial de la zona, como por las ca-
racteristicas propias de la produccién aplicadas por los
agricultores y las centrales hortofruticolas.

El producto presenta caracteristicas diferenciales
con respecto a otras regiones: chapa rojiza en su cara
soleada debida a la gran insolacién que recibe; un gra-
do de azlcar superior; asi como mayor precocidad, du-
rezay calibre.

Son amparadas por la Denominacion de Origen
«Pera de Jumilla» las peras procedentes de la variedad
Ercolini de las categorias Extra y | que cumplen con lo
establecido en el Reglamento (CEE) n° 920/89 por el
que se establecen las normas de calidad de las zana-
horias, los citricos y las manzanas y peras de mesa,
que ha sido modificado por el Reglamento (CE) N°
1619/2001 de la Comision, de 6 de agosto de 2001, o
en cualquier otra legislacion aplicable, y ademas con
las caracteristicas siguientes:

Caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas de la
«Pera de Jumilla»

Aspecto general. Los frutos son enteros, sanos y
limpios, sin materias extrafias visibles y exentos de hu-
medad, olor y sabor extrafios. Ademas, son recolecta-
dos cuidadosamente, con su pedunculo intacto, en sus
dos categorias.

Color. Amarillo sobre fondo verde y con la caracte-
ristica chapa rojiza.

Calibre. Se considera la categoria EXTRA con dia-
metro superior a 58 mm, la categoria | con diametro su-
perior a 52 mm.

Dureza. Se mide la dureza de la pulpa con
penetrémetro con puntal de 8 mm, situdndose por enci-
ma de 11 Ib/cm? = 5 kg/cm?.

Sélidos solubles. Este valor es superior a 10,5°
Brix para garantizar un sabor dulce y azucarado.

Acidez. La medida de la acidez valorable es mayor
de 1,5 g/l de acido malico en fruto.

Tolerancia. La correlacion de los anteriores
parametros, con tolerancia que no sobrepase el 5% en
numero o peso de frutos que no correspondan a las ca-
racteristicas de las categorias, tanto en categoria Extra
como |.

Delimitacion de la zona geogréfica.

La zona de produccién, acondicionamiento y enva-
sado de las peras amparadas por la Denominacion de
Origen «Pera de Jumilla», esta constituida por los terre-
nos ubicados en el término municipal de Jumilla de la
provincia de Murcia, situado en el Sureste de Espafa.

La zona de produccion coincide con la de elabora-
cién/acondicionamiento y envasado

El cultivo del peral ocupa en la actualidad una ex-
tension de 932 Ha., cultivandose integramente en rega-
dio, representando el 13,55% del total de la superficie
regable de la zona.

ELEMENTOS QUE PRUEBAN QUE EL PRODUCTO ES
ORIGINARIO DE LA ZONA.

Los elementos que prueban que el producto es
originario de la zona son:

Las caracteristicas del producto.

La pera de esta zona presenta unas caracteristicas
especificas resefiadas en el apartado correspondiente a
la descripcion del producto, apartado B), de este pliego
de condiciones, que la relacionan con su medio natural,
con las condiciones de cultivo y de manipulacion.

Estas caracteristicas no son suficientes para ga-
rantizar su origen ya que soélo los consumidores de la
zona o los mas habituados a su consumo identificarian
esta pera y la relacionarian con su origen, por lo que la
trazabilidad debe ser asegurada mediante los sistemas
de control y certificacion que a continuacion se detallan:

Controles y certificacion.

Son requisitos fundamentales que avalan el ori-
gen del producto:

Los frutos avalados por la Denominacion de Ori-
gen Protegida «Pera de Jumilla» sélo proceden de las
explotaciones e industrias inscritas en los registros de
la Estructura de Control, y son de la variedad autorizada.

La Estructura de Control se encarga de tener los
Registros permanentemente actualizados con las varia-
ciones que se vayan produciendo para poder tener ac-
cesibilidad inmediata a los datos para cualquier com-
probacién.

Las practicas de cultivo que se realizan en las
plantaciones inscritas son las recogidas en el Pliego de
Condiciones y las autorizadas por la Estructura de Con-
trol. Se anotan en los cuadernos de explotacion segun
los formularios y especificaciones establecidos, siendo
inspeccionados y revisados por personal de la Estruc-
tura de Control.

La expedicion de peras sin confeccionar que
tenga lugar entre firmas inscritas, va acompafiada de
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un volante de circulacién a solicitud de los inscritos
en la Denominacion de Origen. Dicho volante de
circulacion esta numerado y expedido por la Estruc-
tura de Control en la forma que por la misma se
determina en el Manual de Calidad

Las peras se manipulan, envasan y conservan en las
explotaciones o en industrias inscritas que cumplen con
las condiciones establecidas por la Estructura de Control.
Las industrias llevan los libros de registro en los que se es-
pecifican, al menos, las anotaciones de entradas, salidas y
existencias; asi como namero de lote, y categoria.

El producto se somete a los andlisis fisico-quimi-
cos y organolépticos determinados en el Manual de Ca-
lidad de modo que se garantice su calidad.

Sélo se envasan y salen al mercado con la garan-
tia de origen, avalada con la contraetiqueta numerada,
las peras que superan todos los controles a lo largo del
proceso.

Por su parte, la Estructura de Control facilita a las
empresas envasadoras contraetiquetas numeradas con
el logotipo propio de la Denominacion de Origen Protegi-
da, en funcion del producto entregado por los agriculto-
res a dichas empresas y de la capacidad de los envases
en los que el producto va a ser comercializado.

La Estructura de Control realiza el proceso de cer-
tificacion de acuerdo con la norma EN-45011 reflejado
en su Manual de Calidad y Procedimientos

Obtencioén del producto.

La obtenciéon del producto se realiza siguiendo
técnicas respetuosas con el medio ambiente. El mate-
rial vegetal lleva Pasaporte Fitosanitario y esta adapta-
do a las condiciones locales.

Las practicas de cultivo a realizar consistiran en:

Mantenimiento del suelo: El mantenimiento del
suelo se realiza mediante laboreo o mediante siegas de
vegetacion de adventicias en las filas y bajo los arboles
con empleo de herbicidas sistémicos o de contacto.

Riego: Se dan dos tipos de riego, a manta por el
cual el agua se distribuye mediante unos caballones
por toda la parcela, o bien en sistemas de riego locali-
zado por goteo, que se esta imponiendo en estos Ulti-
mos afios por la escasez del agua, la funcionalidad del
sistema y la mejor calidad conseguida en los frutos al
distribuir mas uniformemente el agua. En este ultimo
sistema se aportan al afio unos 6.000 m3/Ha.

Fertilizacion: Las aportaciones maximas por hecta-
rea que se realizan en la zona no sobrepasan: 50-90 UF
de N, 30-50 UF de P,O,y 110-150 UF de K,O. Se reali-
zan aplicaciones de materia organica cada
preplantacion y luego bianualmente.

Poda: Tanto la poda como el aclareo se realizan
de forma manual. Se emplean sistemas de formacion
tendentes a conseguir un buen equilibrio entre vegeta-
cién y produccién y con una 6ptima penetracion de la luz
solar para obtener una buena calidad del fruto.
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Recoleccion: La época de recoleccion es otro
factor diferenciador del cultivo de la pera Ercolini en
Jumilla, por su precocidad, pudiendo comenzar a
recolectarse, segun parajes a partir del 24 de junio.
Se recolectan con el punto de madurez adecuado y
cuando la Estructura de Control determina. Parametros
como el calibre, color de la piel, color de las semillas,
analisis de la dureza y nivel de azlcar son evaluados
por los técnicos y determinan la fecha de la recoleccion,
que se realiza de forma manual, como minimo, en dos
pasadas, evitando las horas de mayor insolacion. El fru-
to se arranca con delicadeza del arbol presionando justo
en la interseccion de éstos y tirando hacia arriba para evi-
tar dafiar el pedunculo. En caso de manipulacion en alma-
cén se transportan hasta él, o bien en cajas de madera de
20 kilos o en palots de 250 kilos, previamente limpios y
desinfectados. Este transporte desde el campo al alma-
cén hortofruticola se hace en un maximo de 8-10 horas y
la fruta permanece protegida de los rayos solares.

Acondicionamiento y envasado: Las peras pueden
ser acondicionadas y envasadas en las explotaciones o
en almacenes inscritos en la zona geografica delimita-
da para salvaguardar la calidad y garantizar la
trazabilidad o el control. La expedicién de peras sin con-
feccionar que tenga lugar entre firmas inscritas, debera
ir acompafada de un volante de circulacion numerado y
expedido por el Consejo Regulador. Una vez que la
pera llega al almacén, se procede a identificar la parti-
da. La partida queda identificada en todo momento has-
ta que se envasa mediante anotacion en libro de regis-
tro de la parcela de que procede, nombre del productor y
fecha de entrada. Se pesan los camiones y se toman
muestras de la mercancia para proceder al control de
calidad de los frutos.

La conservacion puede ser en camaras de frio
convencional o de atmdsfera controlada, y nunca se rea-
lizan tratamientos de postrecoleccién con productos
quimicos de sintesis directamente a las peras.

Las peras se envasan en cajas, de madera o de
cartén indistintamente, en alvéolos o a granel. Todas
las peras del mismo envase son homogéneas en
cuanto calibre, coloraciéon y madurez. Los pesos mas
habituales de los envases son de 5 o 10 kilos pero tam-
bién se envasan en cestas de diversa capacidad.

Plagas: Psila (Cacopsylla pyri L.), Piojo de San
José (Quadraspidiotus perniciosus St.), Agusanado de
los frutos o Carpocapsa (Cydia pomonella L.),
Hoplocampa (Hoplocampa brevis Klug.), etc.

Las enfermedades mas comunes son : Chancros,
Rosellinia, Armillaria, Phytophthora, Pseudomonas,
Septoria, etc.

Factores que acreditan el vinculo con el medio
geogréfico. Influencia del medio en el producto.
a) Historico.
Del cultivo de Frutales en Jumilla nos da sobradas
referencias Emiliano Hernandez Carrion, Director del
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Museo Municipal «Jerénimo Molina» de Jumilla, en su
informe «Datos histéricos sobre el cultivo de la pera en
la comarca de Jumilla». Referencias que se remontan
desde el reinado de Felipe I, en el siglo XVI, y concreta-
mente del cultivo de perales, dando lugar a denomina-
ciones de casas y parcelas, como es el caso de la
Casa del Peral en el paraje de «Las puntillas»

Alfredo Morales Gil, en su obra «El Altiplano de
Jumilla-Yecla» de 1972,

también nos da referencias del cultivo del peral en
Jumilla, que en un principio se trataba de plantaciones
de perales con escasa extension, o en las orillas de los
bancales y caminos. Estas pequefias producciones se
destinaban al autoconsumo, al intercambio por otras
mercancias y a ventas en los mercados locales o en las
puertas de las casas (tradicion que hoy en dia esta pre-
sente y muy extendido en el municipio).

El mismo autor destaca la importancia que tuvo en
la zona, asi en la misma obra escribe «Resulta por aho-
ra bastante rentable su cultivo, ya que las peras alcan-
zan en el mercado precios superiores a las manzanas,
al tiempo que la produccién del arbol es muy elevada»

Pero es en las Ultimas décadas cuando el cultivo
del peral se arraiga fuerte en las tierras de Jumilla, y
fundamentalmente con la variedad Ercolini, pasando de
unas 120 Has. en 1970 a mas de 1200 Has. en la ac-
tualidad. Este crecimiento no se da en ninguna otra
zona, y esto se refleja en la realidad de las produccio-
nes actuales.

Asi Jumilla con una produccion media de unas
20.000 Tm. en pera, representa un 40% de la produc-
cion nacional, y entre un 18 y un 20 % de la produccién
comunitaria.

No es por casualidad la expansiéon que a tenido
este cultivo en la zona, sino a la buena aceptacion del
fruto en el mercado, ya en 1963 tenemos referencias de
las cotizaciones superiores que tenia ante otros frutos,
en documentos que se conservan el precio de la pera
es de 800 pts./100 kg., superior al melocotonero que es
de 500 pts/ 100 kg. y al manzano de 300 pts./100 kg.
Esta rentabilidad se sigue confirmando en los dltimos
afios, asi en 1995 y 1998 se sobrepasaron las 100 pts./
kg., precio muy superior a otras especies frutales.

Todo es debido a la buena aclimatacion de la va-
riedad a las caracteristicas de la zona, el clima, el sue-
lo y el saber hacer de los agricultores que han ido se-
leccionando los arboles de la variedad Ercolini con
mejores frutos en cuanto a tamafio, grosor del pedun-
culo, forma piriforme redondeada, productividad y sa-
bor, consiguiendo una seleccion clonal propia que
marca las diferencias varietales sobre otras zonas,
dando como resultado una pera Ercolini que se dife-
rencia de la producida en otras regiones, con una re-
coleccion precoz (ultima decena de junio), un calibre
superior al tipico de la variedad, un color amarillo con
chapa rojiza, que lo hace especialmente atractivo, y

una textura y sabor realmente deliciosos. Esto unido a
una muy buena conservacion son las razones por las
que la pera Ercolini de Jumilla tiene una gran acepta-
cion en el mercado.

El agricultor consciente de las posibilidades que
tiene, a la vez que ha incrementado de forma considera-
ble sus plantaciones, realizando importantes inversio-
nes en las Ultimas técnicas, tanto en sistemas de riego,
como de mantenimiento de suelo, de manejo de plagas
mas racional, con una formacién continuada, se organi-
zan para poder solventar los nuevos retos que deman-
da el mercado.

b) Natural.
Clima.

La climatologia de la zona geografica protegida in-
fluye notablemente en la calidad de las «Peras de
Jumilla» confiriéndole mayor precocidad, calibre y con-
sistencia de la pulpa; asi como su caracteristica chapa
rojiza.

En el clima de Jumilla tiene especial influencia la
situacion préxima al Mediterraneo, con un clima célido
pero con suficiente altitud para que las temperaturas
invernales bajas puedan aportar las necesidades de
frio necesarias para el cultivo del peral. Es un clima con
ausencia de heladas primaverales y con escasas llu-
vias en esta época que podian perjudicar la floracién y
el cuajado de las peras

Los vientos dominantes son del Noroeste, secos y
célidos al atardecer, que facilita el control de enferme-
dades

Las plantaciones de peras en la zona geografica
delimitada se realiza en valles con orientacion al medio-
dia, consiguiendo una gran luminosidad debido a la in-
cidencia de los rayos solares.

Las temperaturas medias altas (15,7°C media
anual), sin contrastes marcados nocturnos y en ausen-
cia de heladas primaverales, favorecen el crecimiento
rapido de los frutos. Pero durante la maduracion, el ele-
vado numero de horas de sol y la elevada radiacion so-
lar, se convierten en la causa directa de que las «Peras
de Jumilla» posean un alto contenido en sdlidos solu-
bles, siendo el contenido en azlcar, la principal medida
de calidad interna

También las practicas tradicionales de la zona
constituyen un elemento del vinculo entre las caracteris-
ticas especificas de las «Peras de Jumilla» y su medio
geografico. Asi los aclareos y podas manuales, asegu-
ran que la relacion de frutos en el arbol sea la adecua-
da, aumentando su calibre y dulzura sin deteriorar la es-
tructura y el equilibrio.

Orografia.

El término municipal de Jumilla, perteneciente a la
provincia de Murcia, se encuentra situado en la comar-
ca del Altiplano, enclavado entre las provincias de
Albacete y Alicante, zona de transicion entre las llanuras
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de la Vega Alta del Segura y la meseta manchega.

Las coordenadas geogréaficas que delimitan el tér-
mino municipal de Jumilla son las latitudes 38°19'N y
38°41'N, y las longitudes 1°07'W y 1°30'W, referidas al
Ecuador y al meridiano de Greenwich respectivamente.

El término municipal de Jumilla es una zona acci-
dentada y de transicion donde se pasa desde cotas de
400 m al Sur del término hasta cotas de 800 m en el
Norte y Noroeste, alcanzando incluso los 900 m, 1.000
m y 1.300 m en las cimas de la Sierra Larga, Sierra del
Buey y Sierra del Carche, respectivamente. Estas forma-
ciones montafiosas estadn orientadas de Noroeste a
Suroeste, con lo que los valles y cafiadas comprendi-
das entre ellas quedan orientadas al mediodia.

Suelos.

Por lo que respecta a la roca madre, son abun-
dantes los terrenos mesozoicos, en particular jurasicos,
liasicos y cretacicos de la zona subbética; los materia-
les de las alineaciones montafiosas son duros, predo-
minantemente calizos; las depresiones estan rellenas
de materiales sueltos del terciario y cuaternario. Se trata
pues de una zona de valles con suelos calizos y cos-
tras, situados entre montafias calizas.

Los suelos que encontramos en estos valles son
los «pardo-calizos y de costra caliza» y los aluviales.

CARACTERISTICAS DE LOS SUELOS PARDO-
CALIZOS Y DE COSTRA CALIZA.

Los «suelos pardo-calizos y de costra caliza» se
caracterizan por tener un elevado porcentaje de carbo-
nato calcico (entre el 35y el 65%), un PH alto (rondando
el valor 8) y un bajisimo nivel de materia organica que
se sitla entre el 1y el 2% en los horizontes superficia-
les, descendiendo bruscamente al profundizar. El nitré-
geno total es bajo.

Son suelos originados a partir de sedimentos de
Plioceno o Pleistoceno, generalmente bastante profun-
dos y no muy coherentes. Las costras, originadas por
procesos de desecacion, en algunas zonas estan
recubiertas por nuevos sedimentos aluviales, mientras
que en otras afloran, constituyendo la superficie del te-
rreno.

CARACTERISTICAS DE LOS SUELOS ALUVIALES.

Son suelos originados sobre terrenos aloctonos
sedimentados durante el Holoceno, a partir de los ma-
teriales transportados por la red de ramblas de la re-
gién en los valles que éstas atraviesan.

Las texturas de estos suelos son variables, desde
arenosas hasta arcillosas, dominando las limo-arcillo-
sas o areno-limosas. La estructura es débil en general,
de tipo granular o en bloque subangulares.

El perfil del suelo esta poco desarrollado en gene-
ral, constituido por capas de diferentes depdsitos de
aluviones, los estratos superiores estan transformados
por la accion antrépica. En general, se trata de suelos
profundos.
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La capacidad de retencion de agua presenta valores
qgue rondan el 25%, siendo la permeabilidad elevada.

En cuanto a la textura, se da una dominancia clara
del caracter franco-arenoso. Se trata de tierras ligeras
con buena aireacion y drenaje, favorecida por la topo-
grafia, permeables en exceso, faltas de cohesion, aun-
que faciles de trabajar en todo momento.

Hidrografia.

Los principales acuiferos que afectan a la zona del
término municipal de Jumilla son Ascoy-Sopalmo,
Carche-Salinas, Jumilla-Villena, Sinclinal de Calasparra
y otros de menor importancia situados en la zona Norte.

Flora natural y cultivos.

La economia de la Regién de Murcia se caracteri-
za por su importante vocacion agraria y agroalimentaria,
que depende en gran medida de la disponibilidad de
agua para uso agricola.

La superficie ocupada por cultivos en 1.996, supe-
ra ligeramente el 50% del total; el resto corresponde en
su mayoria a matorrales y pastizales con casi un 30%,
seguida de formaciones boscosas (sobre todo pinares)
en torno al 15%.

Los regadios presentan una superficie de casi
200.000 has., aunque muchos dependen de la disponi-
bilidad del agua; entre ellos destacan los terrenos de
huerta con casi la mitad de extension del total, seguido
de frutales de hueso (melocotonero, albaricoquero,
etc.), citricos (limonero, naranjo) y en menor medida oli-
vos, parrales, cultivos forzados, etc.

Los cultivos de secano ocupan mas de 400.000
has., aunque una parte importante de ellos se presen-
tan en estado de abandono. La parte mas importante
esta ocupada por terrenos cerealistas con exiguas pro-
ducciones, sobre todo cebada, que suelen estar aso-
ciados a la explotacion ganadera. Entre los cultivos le-
flosos destacan el almendro y vid y en menor medida
olivo, algarrobo, etc.

En Jumilla con una superficie cultivada de 62.528
has. de las que 55.767 corresponden a secano con cul-
tivo de vid, olivos y almendros en mayoria, seguida de
herbaceos en el resto. Los cultivos en regadio se distri-
buyen en su mayoria en cultivos lefiosos y dentro de es-
tos el peral y el melocotonero son los mas importantes
con diferencia.

c) Condiciones de cultivo.

El peral es un cultivo que le favorecen los climas
calidos, pero con suficiente altitud para que las tempe-
raturas invernales bajas puedan aportar las necesida-
des de frio, que se cifran en al menos 650 horas-frio.

Las bajas temperaturas primaverales pueden cau-
sarle importantes dafios por helada en la época de flo-
racion que suele producirse entre la segunda y tercera
semana de marzo. El clima frio y excesivamente lluvio-
so en primavera es la causa de deficiente fecundacién
de los frutos, asi como de la aparicion de enfermedades.
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El peral es exigente en luminosidad durante el ci-
clo vegetativo, pero especialmente en la época de creci-
miento para una buena actividad fotosintética, que pue-
da garantizar un desarrollo 6ptimo de la planta y que el
fruto consiga las mejores cualidades organolépticas. La
diferencia entre las temperaturas diurnas y nocturnas,
como los escarchas también mejoran las condiciones
de los frutos.

ESTRUCTURA DE CONTROL.

Los controles y la certificacion van a ser ejercidos
provisionalmente por la Autoridad competente: Direc-
cion General de Agricultura e Industrias Agrarias de la
Consejeria de Agricultura y Agua de la Region de Mur-
cia, hasta que se constituya su Consejo Regulador for-
mado por representantes del sector productor y
elaborador y cumpla la Norma EN 45011.

ELEMENTOS DEL ETIQUETADO VINCULADOS A LA
DENOMINACION DE ORIGEN.

Las etiquetas comerciales, propias de cada firma
inscrita, deben ser aprobadas por la Estructura de Control.

Figurara en ellas obligatoriamente:

La mencion: Denominacién de Origen «Pera de
Jumillax.

0 D.O.P. «Pera de Jumilla»
Variedad: Ercolini
La categoria comercial: EXTRA 6 I.

Ademas, todo envase de pera destinado al consu-
mo llevard una contraetiqueta numerada, expedida por
la Estructura de Control, que sera colocada en la indus-
tria inscrita y siempre de forma que no permita una nue-
va utilizacion de la misma.

REQUISITOS QUE DEBEN CUMPLIRSE EN VIRTUD DE
LAS DISPOSICIONES COMUNITARIAS Y/O
NACIONALES.

Ley 25/1970, de 2 de diciembre, «Estatuto de la
Vifia, del Vino y de los Alcoholes, en el caso que se
constituya un Consejo Regulador para ejercer como
Estructura de Control.

Decreto 835/1972, de 28 de marzo, reglamento de
la Ley 25/1970

Orden 25 de enero de 1994, por la que se precisa
la correspondencia entre la legislacion espafiola y el
Reglamento (CEE) 2081/92, en materia de Denomina-
ciones de Origen e Indicaciones Geograficas de los
Productos Agroalimentarios.

Real Decreto 1643/99, de 22 de octubre, por el que
se regula el procedimiento para la tramitacién de las
solicitudes de inscripcion en el Registro Comunitario de
las Denominaciones de Origen y de las Indicaciones
Geograficas Protegidas.

Anexo Il
Reglamento de la Denominaciéon de Origen Protegida
«Pera de Jumilla»
y de su Consejo Regulador
Capitulo |
Disposiciones generales

Articulo 1. Normativa aplicable

De acuerdo con lo dispuesto en la Ley 25/1970, de
2 de diciembre, «Estatuto de la Vifia, del Vino y de los
Alcoholes» y su Reglamento, aprobado por el Decreto
835/1972, de 23 de marzo, asi como en el Real Decreto
2767/1983, de 5 de octubre, sobre traspaso de funcio-
nes y servicios del Estado a la Regién de Murcia en ma-
teria de agricultura y en el Real Decreto 728/1988 de 8
de julio, por el que se establece la normativa a que han
de ajustarse las Denominaciones de Origen, Especifi-
cas y Genéricas de productos agroalimentarios no
vinicos; en el Reglamento (CEE) 2.081/1992, del Con-
sejo de 14 de julio de 1992, relativo a la proteccion de
las Indicaciones Geograficas, y de las Denominaciones
de Origen de los productos agricolas y alimenticios; en
la Orden de 25 de enero de 1994, del Ministerio de Agri-
cultura, Pesca y Alimentacion, por la que se precisa la
correspondencia entre la legislacion espafiola y la co-
munitaria; asi como en la ley 24/2003, de 10 de julio, de
la Vifla 'y el Vino y en la Ley Regional 6/2003, de 12 de
noviembre, de los Consejos Reguladores, quedan pro-
tegidos por la Denominacion Origen «Pera de Jumilla»,
las peras que reunan las caracteristicas descritas por
este Reglamento y que cumplan con los requisitos es-
tablecidos por éste y por la legislacion vigente.

Articulo 2. Definicion del producto

1. El producto amparado por la Denominacion de
Origen Protegida «Pera de Jumilla « es el fruto de la es-
pecie Pyrus communis L., procedente de la variedad
Ercolini, de las categorias Extra y |, destinado al consu-
mo en fresco, tal como queda reflejado en el apartado B)
del Pliego de Condiciones, que se incluye como anexo.

2. La proteccién otorgada se extiende al nombre
de la Denominacion de Origen «Pera de Jumilla».

3. Queda prohibido que otras peras utilicen nom-
bres, marcas, términos, razones sociales, expresiones
y signos que por su similitud fonética o grafica con el
nombre protegido por este Reglamento, puedan inducir
a confusion. Esta prohibicién se extiende aun en el caso
de que vayan precedidos de los términos: «tipo», «esti-
lo», «variedad», «envasado en» u otros analogos.

Articulo 3. Organismos competentes

1. La defensa y promocién de la Denominacion de
Origen Protegida «Pera de Jumilla», la aplicacién de su
Reglamento, la vigilancia de su cumplimiento, asi como
el fomento y control de la calidad de las peras ampara-
das, quedan encomendadas al Consejo Regulador de
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la Denominacion de Origen «Pera de Jumilla» y a la
Consejeria de Agricultura y Agua de la Comunidad Auténo-
ma de Murcia y al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion, en el ambito de sus respectivas competencias.

2. La Consejeria de Agricultura y Agua de la Co-
munidad Auténoma de Murcia aprobara el Manual de
Calidad y Procedimientos elaborado por el Consejo Re-
gulador.

3. El Consejo Regulador elevara a la Consejeria
de Agricultura y Agua de la Comunidad Auténoma de
Murcia los acuerdos que afecten a los deberes y dere-
chos de los inscritos, para su aprobacion, siempre que
no estén contenidos o derivados del texto del presente
Reglamento.

Articulo 4. Comité de Calificacién

Se podra crear un Comité de Calificacion que deci-
dira sobre la calidad de las peras que vayan a ser am-
paradas por esta Denominacion de Origen, que sean
destinadas al mercado tanto nacional como internacio-
nal, pudiendo contar con los asesoramientos técnicos
gue estime necesarios.

Capitulo Il
De la produccién

Articulo 5. Ambito geogréafico

La zona de produccion de las peras amparadas
por la Denominacion de Origen «Pera de Jumilla», es la
recogida en el apartado C) del Pliego de Condiciones,
gue se incluye como anexo.

Articulo 6. Calificacién y registro de parcelas

1. La calificacion de las parcelas a efectos de su
inclusion en la zona de produccion la realizara el Con-
sejo Regulador de acuerdo con los criterios que esta-
ran reflejados por escrito en el Manual de Calidad y Pro-
cedimientos, debiendo quedar delimitadas en la
documentacién cartografica correspondiente que obre
en poder del mismo.

2. Todo productor que quiera acogerse a la Deno-
minacion de Origen deberéd inscribir obligatoriamente
en el Registro de Plantaciones, todas las parcelas de
perales de la variedad Ercolini que le pertenezcan.

3. En el caso de que el titular de la explotacion
esté en desacuerdo con la resolucion del Consejo so-
bre la calificacion de la parcela, podra presentar Recur-
so de alzada ante la Consejeria de Agricultura y Agua de
la Comunidad Auténoma de Murcia, la cual resolvera
previos los informes técnicos que se consideren nece-
sarios.

Articulo 7. Practicas de produccion

1. Las practicas de cultivo seran las recogidas en
el apartado E) del Pliego de Condiciones, o las que en
su caso determine el Consejo Regulador.

2. El Consejo Regulador también podra autorizar la
aplicacion de nuevas préacticas de cultivo, tratamientos o
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trabajos que se comprueben que afectan favorablemen-
te a la calidad de las peras

3. El Consejo Regulador podra dictar normas de
campafia.

Articulo 8. Variedades aptas

1. Las peras protegidas por la Denominacién de
Origen «Pera de Jumilla» seran de la especie Pyrus
communis L., variedad Ercolini, indicada en el apartado
B) del Pliego de Condiciones.

2. El Consejo Regulador podréa proponer al 6rgano
competente de la Consejeria de Agricultura y Agua de la
Comunidad Auténoma de Murcia, la autorizaciéon de
nuevas especies y /o variedades que, previos los ensa-
yoS y experiencias convenientes, se compruebe que
producen frutos de calidad adecuada para la Denomi-
nacion de Origen.

Capitulo 1l
Del almacenamiento, acondicionamiento y envasado

Articulo 9. Zona de acondicionamiento y envasado.

1. La zona de acondicionamiento y envasado de la
Denominacion de Origen «Pera de Jumilla» comprende
el término municipal de Jumilla indicado en el apartado
C) del Pliego de Condiciones.

2. Las peras amparadas por esta Denominacién
de Origen se cultivaran en plantaciones inscritas.

3. Las operaciones de acondicionamiento y enva-
sado seran las recogidas en el apartado E) del Pliego
de Condiciones.

Capitulo IV
De las caracteristicas del producto

Articulo 10. Peras amparadas

Las peras protegidas por la Denominacion de Ori-
gen «Pera de Jumilla», deberan presentar las caracte-
risticas especificadas en el apartado B) del Pliego de
Condiciones

Articulo 11. Peras no amparadas

Las peras que a juicio del Consejo Regulador, no
cumplan con las condiciones establecidas en el Ma-
nual de Calidad y Procedimientos de la Denominacion
de Origen «Pera de Jumilla» no podran ser amparadas.

Capitulo V

Registros

Articulo 12. Registros

El Consejo Regulador de la Denominacion de Ori-
gen «Pera de Jumilla», establecera los siguientes re-
gistros de acuerdo con el Manual de Calidad y Procedi-
mientos:

a) Registro de plantaciones.

b) Registro de almacenes e instalaciones de
acondicionamiento, envasado y etiquetado.
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Articulo 13. Inscripciones

1. El Consejo Regulador facilitara la informacién
necesaria para la tramitacion de las inscripciones en
los correspondientes Registros, de acuerdo con el Ma-
nual de Calidad y Procedimientos.

2. Las peticiones de inscripciéon en los Registros
sefalados en el articulo 12, se dirigiran al Consejo Re-
gulador, acompafadas de los datos, documentos y
comprobantes que en cada caso sean requeridos por
las disposiciones y normas vigentes.

3. La inscripcion y la baja en los Registros seran
voluntarias, estando la inscripcion sometida a la apro-
bacion del Consejo Regulador. Una vez causada baja
voluntaria en los registros no se podra solicitar la
readmisién hasta transcurrido un periodo de 12 me-
ses, salvo cambio de titularidad, quedando
automaticamente descalificados todos los productos
afectados por la baja.

4. El Consejo Regulador expedira el certificado
que acredite la inscripcion en los Registros correspon-
dientes.

5. Las inscripciones en los registros seran reno-
vadas en el plazo y forma que determine el Consejo
Regulador.

Articulo 14. Vigencia y comprobacion de las
inscripciones

1. Para la vigencia de las inscripciones en cual-
quiera de los Registros, seré requisito indispensable
que se cumplan las condiciones establecidas en el
presente Reglamento y demas legislacion aplicable,
debiendo comunicar al Consejo Regulador cualquier
variacion que afecte a los datos suministrados en la
inscripciéon, cuando ésta se produzca.

2. El Consejo Regulador efectuara inspeccion or-
dinaria una vez al afio, para comprobar la veracidad de
cuanto se dispone en el parrafo anterior, y cuantas ins-
pecciones considere necesarias y pertinentes, sin pre-
vio aviso. En todos los casos, los titulares o personas
en que deleguen tendran la obligacion de facilitar el ac-
ceso y acompafiar a todas y cada una de las depen-
dencias.

Articulo 15. Registro de plantaciones

1. En el Registro de plantaciones se inscribiran to-
das aquellas parcelas que estén situadas dentro de la
zona de produccién sefialada en el articulo 5, y que re-
uniendo las condiciones establecidas en este Regla-
mento, pretendan sus titulares destinar su produccion a
la Denominacion de Origen «Pera de Jumillax.

2. En la inscripcion figuraran el nombre y direccién
del propietario y, si procede, del colono, aparcero, arren-
datario o cualquier otro titular de la explotacion. Se hara
constar la especie y variedad cultivada, el nombre del
paraje y término municipal en que se encuentra situa-
da, poligono y parcela catastral, superficie productiva, y
todos los datos que sean necesarios para su perfecta

identificacion, y las actividades de manipulacion y enva-
sado, en su caso.

Articulo 16. Registro de almacenes e instalaciones de
acondicionamiento, envasado y etiquetado.

En el Registro de almacenes e instalaciones de
acondicionamiento, envasado y etiquetado, se inscribi-
ran todas aquellos que se dediquen al almacenamien-
to, acondicionamiento y envasado de las peras ampa-
radas y que el Consejo Regulador compruebe que son
aptas, haciendo constar, al menos, el nombre y domici-
lio del titular, propietario o arrendatario, CIF y, modelos
de etiquetas a utilizar para la comercializacion del pro-
ducto, que deberan ser aprobadas por el Consejo Re-
gulador, ademas de cumplir con la legislacién vigente
en materia de etiquetado.

El Consejo Regulador podra autorizar las opera-
ciones de manipulacién y envasado, para que puedan
realizarse en las propias explotaciones inscritas, en las
condiciones que se determinen en el Manual de Cali-
dad y Procedimientos. Sus titulares seran considera-
dos «Productores» a todos los efectos, excepto en el
pago de las exacciones parafiscales correspondientes
a dichas actividades

Los almacenes e instalaciones de elaboracion,
acondicionamiento, envasado y etiquetado que posean
otras lineas de produccion distintas del producto ampara-
do lo haran constar expresamente en el momento de su
inscripcion, y se someteran a las normas establecidas en
el correspondiente manual de calidad para controlar estos
productos y garantizar, en todo caso, el origen y calidad de
los protegidos por la Denominacion de Origen.

Articulo 17. Condiciones de elaboracion y alma-
cenamiento de productos no protegidos

Las industrias inscritas en el correspondiente re-
gistro, podran admitir, para la elaboracion de productos
no protegidos, materia prima procedente de plantacio-
nes no inscritas, siempre que exista una neta separa-
cién con la de las plantaciones inscritas, lo autorice el
Consejo Regulador y se sometan a las normas que es-
tablezca el Manual de Calidad y Procedimientos, para
controlar esa materia prima y sus derivados.

El Consejo Regulador podra autorizar a las indus-
trias inscritas que dispongan de almacenes, la coexis-
tencia en estos almacenes de productos que van a ser
amparados por la denominacion de origen con otros ti-
pos distintos, siempre que exista una neta separacion
entre los mismos y estos Ultimos hayan sido elabora-
dos en la propia industria. El manual de calidad esta-
blecera las normas a cumplir con objeto de tener un
perfecto control de estos productos.

Articulo 18. Trazabilidad

1. Todos los titulares inscritos en los Registros in-
dicados en el articulo 12, llevardn a cabo medidas de
trazabilidad del producto, siguiendo las directrices del
Manual de Calidad y Procedimientos.
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2. El Consejo Regulador denegara de forma moti-
vada, las inscripciones que no se ajusten a los precep-
tos de este Reglamento o a los acuerdos sobre condi-
ciones complementarias de caracter técnico y sanitario
que deben reunir las plantaciones, los almacenes e
instalaciones de acondicionamiento y envasado, conte-
nidos en el Manual de Calidad y Procedimientos.

Capitulo VI
Derechos y obligaciones

Articulo 19. Derecho al uso de la Denominaciéon

1. Sélo las personas fisicas o juridicas cuyas par-
celas estén inscritas en el Registro correspondiente po-
dran producir peras con destino al acondicionamiento,
envasado y comercializacion de peras que hayan de ser
protegidas por la Denominacion de Origen.

2. So6lo las personas fisicas o juridicas que tengan
sus almacenes, instalaciones de acondicionamiento y
envasado inscritas en el Registro correspondiente, po-
dran almacenar, vender, acondicionar y envasar peras
con derecho a ser amparadas por la Denominacién de
Origen «Pera de Jumillax.

3. Solo puede aplicarse la Denominacion de Ori-
gen «Pera de Jumilla» a las peras procedentes de las
plantaciones e instalaciones inscritas, que hayan sido
producidas, manipuladas y envasadas conforme a las
normas exigidas por este Reglamento, y que relnan
las condiciones fisico-quimicas y organolépticas esta-
blecidas en el Manual de Calidad y Procedimientos.

4. El derecho al uso de la Denominacion de Ori-
gen en propaganda, publicidad, documentacion o eti-
guetas es exclusivo del Consejo Regulador y de las fir-
mas inscritas en los Registros. El Consejo Regulador
velara por el empleo adecuado de los simbolos y leyen-
das identificativas de la Denominacion de Origen, esta-
bleciendo un manual de uso de los mismos, que debe-
rdn cumplir las presentaciones comerciales del
producto amparado.

5. Las personas fisicas y juridicas, inscritas en los
Registros correspondientes, quedan obligadas al cum-
plimiento de las disposiciones de este Reglamento, del
Manual de Calidad y Procedimientos, de los acuerdos
gue dentro de sus competencias dicten el Consejo Re-
gulador, la Consejeria de Agricultura y Agua de la Co-
munidad Auténoma de Murcia y el Ministerio de Agricul-
tura, Pesca y Alimentacion, asi como a satisfacer las
exacciones que le correspondan.

6. Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado
por este Reglamento o para poder beneficiarse de los
servicios que preste el Consejo Regulador, las perso-
nas fisicas o juridicas que estan inscritas en los dife-
rentes Registros, deberan estar al corriente del pago de
sus obligaciones.

Articulo 20. Etiquetas

Las etiquetas que incluyan marcas utilizadas en la
Denominacion de Origen se diferenciaran claramente
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de las etiquetas que utilicen las mismas marcas en la
comercializacién de peras no amparadas por la Deno-
minacién de Origen.

Articulo 21. Identificacion de la Denominacién en el
etiquetado

1. Las peras amparadas por la Denominacién de Ori-
gen con destino al consumo, llevaran una etiqueta o
contraetiqueta numerada para su comercializacion, que sera
expedida, suministrada y controlada por el Consejo Regula-
dor, de acuerdo con las normas establecidas en el Manual
de Calidad y Procedimientos. Dicho distintivo sera colocado,
en todo caso, antes de la expedicion de las peras y de forma
gue no permita una segunda utilizacion de tales distintivos.

2. En las etiquetas propias de cada elaborador uti-
lizadas en las peras amparadas, figurara obligatoria-
mente de forma destacada el nombre de la Denomina-
cion de Origen.

3. Antes de la puesta en circulacién de etiquetas
de las firmas elaboradoras inscritas, ya sean corres-
pondientes a las peras protegidas por la Denomina-
cion de Origen, éstas deberan ser autorizadas por el
Consejo Regulador, a los efectos que se relacionan en
este Reglamento. Seran rechazadas aquellas etiquetas
que, por cualquier causa, puedan dar lugar a confusion
en el consumidor y podra ser revocada la autorizacion
de una ya concedida anteriormente, cuando hayan va-
riado las circunstancias de la firma propietaria de la
misma, previa audiencia del interesado.

4. El Consejo Regulador adoptara y registrara un
logotipo como simbolo de la Denominacion de Origen

5. Asimismo dicho Consejo podréa obligar a que en
el exterior de los locales de almacenamiento, manipu-
lacion y envasado inscritos, y en lugar destacado, figure
una placa o distintivo que aluda a esta condicion.

Articulo 22. Etiquetado, envasado, circulacion y
expedicion de las peras amparadas

1. El etiquetado de las peras amparadas por la
Denominacion de Origen «Pera de Jumilla», debera ser
realizado en las propias explotaciones o en las indus-
trias inscritas y autorizadas por el Consejo Regulador,
perdiendo las peras, en otro caso, el derecho al uso de
la Denominacién correspondiente.

2. En las etiquetas figurara obligatoriamente la le-
yenda Denominacién de Origen «Pera de Jumilla» o
D.O.P. «Pera de Jumilla», en lugar visible y bien desta-
cado, ademas de los datos que, con caracter general,
determine la legislacion vigente.

3. El Consejo Regulador llevara un control de las
etiquetas para evitar imitaciones que puedan despresti-
giar la Denominacion de Origen.

4. Las peras amparadas por la Denominacion de
Origen, Unicamente pueden circular y ser expedidas por
las industrias inscritas, en los envases legalmente au-
torizados que no perjudiquen su calidad y prestigio y
previamente aprobados por el Consejo Regulador.
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Articulo 23. Control de produccién, elaboracion y
comercializacion. Volantes de circulacion y
libros de registro en almacenes.

1. Con objeto de poder controlar adecuadamente
la produccién, elaboracién y comercializacién, asi como
los volumenes de existencias y cuando sea necesario
para poder acreditar el origen y calidad de las peras
amparadas por la Denominacién de Origen, las perso-
nas fisicas o juridicas inscritas en los Registros ven-
dran obligadas a cumplir las siguientes formalidades:

La expedicién de peras sin confeccionar que ten-
ga lugar entre firmas inscritas, debera ir acompafiada
de un volante de circulacion. Dicho volante de circula-
cién sera numerado y expedido por el Consejo Regula-
dor en la forma que por él mismo se determina en el
Manual de Calidad a solicitud de los inscritos en la De-
nominacion de Origen.

Los almacenes de confeccion registrados llevaran
un libro de registro en los que se especificara, al me-
nos, las anotaciones de entradas, salidas y existencias.
Se entregaran partes mensuales al Consejo Regulador
segun el modelo establecido por éste.

En los asientos de los libros, iran especificados al
menos: numero de kilos de existencias, numero de
lote, especie, variedad y categoria en su caso.

Todos los asientos tienen que estar avalados por
una documentacion acreditativa. En estos asientos se
tendran en cuenta las mermas normales por destrio.

2. Las declaraciones a que se refiere este articulo,
tienen efectos meramente estadisticos, por lo que no
podran facilitarse ni publicarse mas que en forma nu-
mérica, sin referencia alguna de caracter individual.

3. El Consejo Regulador establecera las disposicio-
nes adecuadas para asegurar la confidencialidad de las
informaciones recogidas en el curso de sus actividades
de certificacion, en todos los niveles de su organizacion,
mediante clausula especifica en los contratos laborales.

Articulo 24. Descalificacion de partidas.

1. Las partidas de peras que, por cualquier causa,
presenten defectos, alteraciones sensibles o que en su
produccién se hayan incumplido los preceptos de este
Reglamento seran descalificadas por los propios ins-
critos, lo que llevara consigo la pérdida del amparo de
dicho lote por la Denominacion de Origen.

2. La descalificacion de las peras podra ser reali-
zada en cualquier fase de su produccion, no pudiendo
ser comercializada con Denominacién de Origen y se
reflejara en los correspondientes libros de registro y de-
claraciones a que se refiere el articulo anterior. Este he-
cho debera ser comunicado de inmediato al Consejo
Regulador por parte del titular de los productos a los
que alcanza esta autodescalificacion.

Articulo 25. Control del Consejo Regulador

1. Todas las personas fisicas o juridicas inscritas
en los registros, asi como las parcelas, las instalaciones

y sus productos, estaran sometidos al control realizado
por el Consejo Regulador, al objeto de verificar que las
peras que ostentan la Denominacion de Origen «Pera de
Jumilla» cumplen los requisitos de este Reglamento.

2. Los controles se basaran en inspecciones de
las parcelas e instalaciones, revision de la documenta-
cion y andlisis de peras

3. Cuando el Consejo Regulador compruebe que
las peras no se han obtenido de acuerdo a los requisi-
tos de este Reglamento o presenten defectos o altera-
ciones sensibles, podra descalificarlas, de acuerdo con
lo establecido en el Manual de Calidad y Procedimien-
tos, para que no se comercialicen bajo el amparo de la
Denominacién de Origen, sin perjuicio de la aplicacion
del régimen sancionador recogido en el Capitulo VIII de
este Reglamento.

Capitulo VII
Del Consejo Regulador

Articulo 26. Definicion y ambito de competencias

1. El Consejo Regulador es una corporacion de
derecho publico, con personalidad juridica propia, auto-
nomia econdémica y con plena capacidad de obrar, para
el ejercicio de sus funciones, de acuerdo a la Ley Re-
gional 6/2003, de 12 de noviembre, de los Consejos Re-
guladores y a la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, Esta-
tuto de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes, y en cuantas
funciones se le encomienda en este Reglamento, de
acuerdo con lo que determina la legislacion vigente.

2. El ambito de competencias del Consejo Regu-
lador estara determinado:

a. En lo territorial: Por las respectivas zonas de
produccion y acondicionamiento y envasado.

b. En razén de los productos: Por los protegidos
por la Denominacién de Origen.

c. En razén de las personas: Por las inscritas en
los diferentes Registros.

Articulo 27. Funciones

Es mision principal de Consejo Regulador la de
aplicar los preceptos de este Reglamento de la Deno-
minacion de Origen «Pera de Jumilla» y velar por su
cumplimiento, para lo que ejercera las funciones relati-
vas a la Denominacion de Origen que se le encomien-
dan en el articulo 87 de la Ley 25/1970, de 2 de diciem-
bre, «Estatutos de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes» y
disposiciones complementarias, asi como las que ex-
presamente se indican en el articulado de este Regla-
mento y en particular:

- Las funciones de control y certificacion de la
Denominacién de Origen «Pera de Jumilla» para lo
cual debera cumplir los requisitos del Real Decreto
50/1993, de 15 de enero, por el que se regula el
control oficial de los productos alimenticios, y del
Real Decreto 1397/1995, de 4 de agosto, por el que
se aprueban medidas adicionales sobre el control
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oficial de productos alimenticios, asi como lo esta-
blecido en su Manual de Calidad y Procedimientos.

- Promocionar y defender la Denominacion de Origen.

- Actuar con plena responsabilidad y capacidad ju-
ridica para obligarse y comparecer en juicio ejerciendo
las acciones que le correspondan en su misién de re-
presentar y defender los intereses generales de la De-
nominacién de Origen.

Articulo 28. Composicién del Consejo Regulador

1. El Consejo Regulador estara constituido por los
siguientes miembros:

a) Un Presidente, designado por la Consejeria de
Agricultura y Agua, a propuesta de los miembros del
Consejo Regulador.

b) Un Vicepresidente, designado por el Consejo Re-
gulador y ratificado por la Consejeria de Agricultura y Agua.

c¢) Cuatro vocales elegidos democraticamente por y
entre los titulares inscritos en el registro de plantaciones.

d) Cuatro vocales elegidos democraticamente por
y entre los titulares inscritos en el registro de almace-
nes e instalaciones de elaboracion, acondicionamiento,
envasado y etiquetado.

Uno de dichos vocales ejercer4 como Secretario y
serd elegido por votacion entre los miembros del Con-
sejo Regulador.

En el caso de que los cargos de Presidente y Vice-
presidente sean elegidos entre los vocales, pertenece-
rdn a sectores distintos y en este caso el Secretario
serd elegido entre el resto de vocales.

2. La Consejeria de Agricultura y Agua de la Re-
gién de Murcia, podra nombrar un delegado, que asisti-
ré a las sesiones del Consejo, con voz y sin voto.

3. Por cada uno de los vocales del Consejo Regu-
lador se nombrara un suplente.

4. La renovacion del Consejo Regulador se hara
cada cuatro afios y sus miembros podran ser reelegidos.

Articulo 29. Funciones del presidente
1. Al Presidente corresponde:
a) Representar al Consejo Regulador.

b) Cumplir y hacer cumplir las disposiciones lega-
les y reglamentarias en el ambito de la Denominacién
de Origen.

c) Administrar los ingresos y gestionar los fondos,
ordenando los pagos correspondientes, de conformi-
dad con los acuerdos del Consejo Regulador.

d) Convocar y presidir las sesiones del Consejo,
someter a la decisién del mismo los asuntos de su
competencia y, ordenar la ejecucion de los acuerdos
adoptados. Moderar el desarrollo de los debates y sus-
penderlos por causas justificadas.

e) Organizar el régimen interior del Consejo Regu-
lador. Contratar, suspender o renovar al personal del
Consejo Regulador previo acuerdo favorable del mismo.
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f) Informar a los organismos superiores de las inci-
dencias que en la produccion y mercado se produzcan.

g) Remitir a la Consejeria de Agricultura y Agua de
la Comunidad Autéonoma de Murcia, aquellos acuerdos
que, para cumplimiento general, acuerde el Consejo en
virtud de las atribuciones que le confiere este regla-
mento y aquellos que por su importancia estime deben
ser conocidos por la misma.

h) Visar las actas y certificaciones de los acuerdos del
Consejo Regulador y ejecutar los acuerdos adoptados.

i) Aquellas otras funciones que el Consejo acuer-
de o le encomiende la Consejeria de Agricultura y Agua
de la Comunidad Auténoma de Murcia.

2. En casos de vacante, ausencia, enfermedad y
otra causa legal, el Presidente sera sustituido por el Vi-
cepresidente.

3. La duracion del mandato del Presidente sera de
cuatro afos, pudiendo ser reelegido. El Presidente ce-
sara al expirar el término de su mandato, a peticién pro-
pia una vez aceptada su dimision o, por incurrir en algu-
na de las causas generales establecidas en la
legislacién vigente y en este Reglamento, por la pérdi-
da de la confianza, por decision motivada del pleno del
Consejo Regulador, manifestada en votacién por la mi-
tad mas uno de sus miembros y aceptada por la
Consejeria de Agricultura y Agua de la Comunidad Auté-
noma de Murcia. Ademas, la pérdida de su condicion de
vocal conllevara su cese como Presidente, en su caso.

4. En el caso de cese, dimision, abandono o falle-
cimiento del Presidente, el Consejo Regulador en el
plazo de un mes, propondra a la Consejeria de Agricul-
tura y Agua de la Comunidad Auténoma de Murcia, un
candidato para la designacién de un nuevo Presidente,
cuyo mandato sera sdlo por el tiempo que le restara al
presidente anterior.

5. Las sesiones de constitucién del Consejo Re-
gulador y las que tengan por objeto la eleccién de un
presidente seran presididas por una Mesa de Edad,
compuesta por el vocal de mayor edad y los dos mas
jévenes, de forma que siempre estan representados
los dos sectores, productor e industrial.

Articulo 30. Funciones del Vicepresidente

1. Al Vicepresidente le corresponde sustituir al
Presidente en ausencia del mismo y, asumir las funcio-
nes que le delegue el Presidente, asi como los que
especificamente acuerde el Consejo Regulador.

2. La duracion del mandato del Vicepresidente
sera de cuatro afios, pudiendo ser reelegido. El Vice-
presidente cesara al expirar el término de su mandato,
a peticién propia una vez aceptada su dimision o, por
decision de la Consejeria de Agricultura y Agua y previa
incoacion y resolucion del correspondiente expediente.

3. En el caso de cese, dimision, abandono o falle-
cimiento, el Consejo Regulador en el plazo de un mes,
propondra a la Consejeria de Agricultura y Agua de la
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Comunidad Auténoma de Murcia, un candidato para la
ratificacion de un nuevo Vicepresidente, cuyo mandato
sera solo por el tiempo que le restara al Vicepresidente
anterior.

Articulo 31. Funciones del Secretario
1) Al Secretario le corresponde:

a) Efectuar la convocatoria de las sesiones del
Consejo Regulador por orden de su Presidente, asi
como las citaciones a los miembros del mismo.

b) Recibir los actos de comunicacién de los miem-
bros con el Consejo Regulador y, por tanto, las notifica-
ciones, peticiones de datos, rectificaciones o cualquier
otra clase de escritos de los que deba tener conoci-
miento.

c) Preparar el despacho de los asuntos, levantar y
redactar las actas y las certificaciones de los acuerdos
de las reuniones del Consejo Regulador, en los libros
correspondientes con el visto bueno del Presidente.

d) Llevar la contabilidad, proponer los cobros y pa-
gos y redactar los presupuestos.

e) Las demés funciones que se le encomienden
por el Presidente relacionadas con la preparacién e ins-
trumentacién de los asuntos de la competencia del
Consejo Regulador, a excepcion de las relacionadas
con la certificacién de los productos amparados.

f) Expedir certificaciones de consulta, dictdmenes y
acuerdos aprobados.

2. El Secretario cesara al término de su condicion
de vocal; a peticién propia; a peticién del presidente,
previo acuerdo del Consejo Regulador; por acuerdo del
Pleno del Consejo Regulador o por infraccion grave del
Reglamento

3. Si por cualquier causa se produjese vacante del
Secretario, se procederd a nueva eleccion por el Con-
sejo Regulador, en el plazo de 15 dias, si bien el nuevo
Secretario solo durara hasta que se celebre la proxima
renovacién del Consejo Regulador.

Articulo 32. Funciones de los vocales
1. A los vocales corresponde.
a. Asistir a las sesiones del Consejo Regulador.

b. Decidir de los asuntos sefialados en el orden
del dia, expedientes, contrataciones y de todos aque-
llos otros de su competencia segun este Reglamento.

c. Aquellas funciones que el Consejo Regulador
acuerde conferirles.

2. Causara baja el vocal que durante el periodo
de vigencia de su cargo, sea sancionado por infrac-
cién grave en alguna de las materias que regula este
Reglamento, bien personalmente o a la firma a que
pertenezca o represente. lgualmente causara baja por
ausencia injustificada a tres sesiones consecutivas o
seis alternas, o por causar baja en los Registros de la
Denominacion de Origen.

Articulo 33. Remuneracion del Consejo

Los cargos del Consejo Regulador no tendran re-
muneracion, sin perjuicio del derecho al cobro de los
gastos que el ejercicio de los mismos pueda comportar.

Articulo 34. Convocatorias, acuerdos y Comision
Permanente

1. El Consejo se reunira cuando lo convoque su
Presidente, bien por propia iniciativa, o bien a peticion
de la mitad de los vocales, siendo obligatorio celebrar
una sesion ordinaria, al menos cada dos meses.

2. Las sesiones del Consejo Regulador se convo-
caran, al menos, con cuatro dias de antelacién, debien-
do acompafar a la citacion el orden del dia de la re-
unién. No podra ser objeto de deliberacion o acuerdo
ningln asunto que no figure en el orden del dia, salvo
que estando todos presentes declaren la urgencia del
asunto por el voto favorable de la mayoria simple.

En caso de necesidad, cuando asi lo requiera la
urgencia del asunto, a juicio del Presidente, se citara a
los vocales por medios adecuados, con constancia de
su recepcion y veinticuatro horas de antelacion como
minimo. Esta citacion no serd precisa cuando, estén
presentes todos los miembros del Consejo Regulador y
den su conformidad.

3. Para la inclusion en el orden del dia de un
asunto determinado, no incorporado por el Presidente,
sera necesario que lo soliciten al menos la mitad de
los vocales, con 24 horas de antelacion a la fecha de la
reunion.

4. Cuando un miembro del Consejo Regulador no
pueda asistir a una sesion, lo notificara al Consejo Re-
gulador, exponiendo el motivo de su ausencia y delega-
r4 su representacion en su suplente. No se considerara
ausencia de un vocal cuando asista su suplente.

5. Los acuerdos del Consejo Regulador se adop-
taran por consenso, y cuando no sea posible por mayo-
ria simple de los miembros presentes, y para que
aquellos sean vélidos serd necesario que concurran la
mitad més uno de sus miembros con derecho a voto.
En caso de empate decidira el voto del Presidente.

6. Para resolver cuestiones de tramite, o en aque-
llos casos en que se estime necesario por el pleno, po-
dra constituirse una Comisién Permanente, que estara
formada por el Presidente, Vicepresidente y dos voca-
les, uno de cada sector designados por el pleno del
Consejo Regulador.

En la Sesion en que se acuerde la constitucion de
dicha Comisién Permanente se aprobard también, las
misiones especificas que le competen y las funciones
que ejercera.

Todas las resoluciones que tome la Comision
Permanente seran comunicadas al Pleno del Consejo
Regulador en la primera reunién que éste celebre.
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Articulo 35. Comité de Certificacion

1. El Consejo Regulador tendra un Comité de Cer-
tificacion, encargado de garantizar el proceso de Certifi-
cacion de las peras amparadas, a efectos del cumpli-
miento de este Reglamento.

2. Dicho Comité de Certificacion estara formado por:

a) El Presidente del Consejo Regulador o perso-
na en quién delegue.

b) Dos vocales del Consejo Regulador, cada uno
de ellos en representacion de los sectores productor e
industrial.

¢) Un representante de los consumidores.
d) El Delegado de la Consejeria de Agricultura y Agua.

3. El Director Técnico asistird a la reuniones con
voz y sin voto.

4. El Comité de Certificacion nombrara un Secreta-
rio, pudiendo ser uno de los vocales y podra contar con
los asesoramientos técnicos que estime necesarios.

5. El Consejo Regulador dictara las normas para
la organizacién y el funcionamiento de este Comité de
Certificacion. Elaborara el Manual de Calidad y Procedi-
mientos y el Sistema de Calificacion.

Articulo 36. Certificacion

1. Para el desempefio de las actividades de certifi-
cacion que tiene encomendadas, el Consejo Regula-
dor contara con personal técnico cualificado, que actua-
r4 a las o6rdenes del Director Técnico, responsable de
su ejecucion ante el Comité de Certificaciéon del que for-
ma parte. Dicho personal técnico debera ser habilitado
por la Consejeria de Agricultura y Agua de la Comuni-
dad Autéonoma de Murcia, para el ejercicio de funciones
inspectoras sobre las instalaciones y producto ampara-
do por la Denominacién de Origen.

2. Cuando se subcontraten los trabajos de inspec-
cion debera asegurarse que las Entidades de Inspec-
cion que realizan el trabajo subcontratado cumplen los
requisitos establecidos en la norma EN 45004.

3. A todo personal del Consejo Regulador, tanto
de caracter fijo como eventual, le sera de aplicacién la
legislacién laboral.

Articulo 37. Auditorias internas

El Consejo Regulador llevara a cabo auditorias in-
ternas y revisiones periddicas, al menos una vez al afio,
para comprobar la aplicacion de su Manual de Calidad y
Procedimientos. Estas revisiones seran registradas y
estaran a disposicion de las personas que tenga dere-
cho de acceso a tal informacion.

Articulo 38. Personal

Para el cumplimiento de sus finalidades el Conse-
jo Regulador contara con el personal necesario, que fi-
gurara en el presupuesto del propio Consejo Regulador.
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Articulo 39. Financiaciéon

1. La financiacién necesaria para cumplir las obli-
gaciones del Consejo Regulador se efectuard con los
siguientes recursos:

1.1. Con el producto de las exacciones
parafiscales que se fijan en el articulo 90 de la Ley 25/
1970, a las que se aplicaran los tipos siguientes:

a) Para las exacciones anuales sobre las planta-
ciones inscritas: Hasta un 1 por 100 de la base, que es
el producto del nimero de hectareas de peras inscritas
a nombre de cada interesado, por el valor medio perci-
bido por el agricultor en euros de la produccién de una
hectarea en la zona y campafa precedente.

b) Para las exacciones anuales sobre los produc-
tos amparados se fija un tipo de hasta un 1,5 por 100
del valor medio en euros, percibido por el agricultor en
la campafa anterior, de peras manipulados con desti-
no a ser protegidos.

¢) La exaccion por derecho de expedicion de cada
certificado que corresponda a la tasa establecida con
caracter general por la Comunidad Auténoma y hasta el
doble del precio del coste de las contraetiquetas.

Los sujetos pasivos de cada una de las
exacciones son:

- De la a), los titulares de las explotaciones inscritas.

- De la b), los titulares de los almacenes, subas-
tas e instalaciones de acondicionamiento y envasado
inscritos.

- De la c), los solicitantes de certificados y/o
adquirientes de contraetiquetas.

1.2. Las subvenciones, legados y donativos que
reciban.

1.3. Las cantidades que puedan percibir en con-
cepto de indemnizacion por dafios y perjuicios ocasio-
nados al Consejo Regulador o a los intereses que re-
presenta.

1.4. Los bienes que constituyen su patrimonio y
los productos y venta del mismo

2. Los tipos impositivos fijados en este articulo podran
ser variados, a propuesta del Consejo Regulador, cuando
las necesidades presupuestarias de éste asi lo exijan v,
siempre dentro de los limites establecidos en el articulo 90
de la Ley 25/1970 y disposiciones complementarias.

3. La aprobacion de los presupuestos de Consejo
Regulador y de su contabilidad, se realizara por la
Consejeria de Agricultura y Agua de la Comunidad Auté-
noma de Murcia, de acuerdo con las normas estableci-
das por este centro, y con las atribuciones y funciones
que le asigne la legislacion vigente en la materia.

4. El Consejo Regulador debera elaborar anual-
mente una memoria de las actividades desarrolladas
y de la gestién econémica de su patrimonio, practicar
la liquidacion del presupuesto del ejercicio anterior
durante el mes de enero del afio siguiente y elaborar
el presupuesto corriente de ingresos y gastos antes
de finalizar el mes de agosto del afio anterior. Los
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mencionados documentos habran de ser aprobados
por el pleno y remitidos a la Consejeria de Agricultura
y Agua, en el término maximo de 30 dias contados a
partir de su aprobacion.

Articulo 40. Acuerdos y resoluciones. Recursos

1 Los acuerdos del Consejo Regulador que no
tengan caracter particular y afecten a la pluralidad de
personas o empresas relacionadas con la produccion,
acondicionamiento y envasado y agrupacion de la «Pera
de Jumilla», se notificaran mediante circulares expues-
tas en las oficinas del Consejo Regulador. EI Consejo
Regulador podra remitir estas circulares a los produc-
tores e industrias, a los Ayuntamientos de la zona de
produccién y elaboracion y a las entidades y organiza-
ciones del sector legalmente constituidas.

2 Contra los acuerdos y resoluciones que adopte el
Consejo Regulador, cabra recurso de alzada ante el Con-
sejero de Agricultura y Agua de la Comunidad Auténoma
de Murcia, dentro del plazo de un mes, tal como prevén los
articulos 14 y concordantes de la Ley 30/1992, de 26 de
noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Administrativo Coman.

Capitulo VI
De las Infracciones, Sanciones y Procedimientos

Articulo 41. Régimen sancionador.

Todas las actuaciones que sea preciso desarro-
llar en materia de expedientes sancionadores se ajus-
taran a las normas de este Reglamento, a la Ley 24/
2003, de 10 de julio, de la Vifia y del Vino, al Real Decre-
to 1945/1983, de 22 de junio, que regula las infraccio-
nes y sanciones en materia de defensa del consumidor
y de la producciéon agroalimentaria, al Real Decreto
1398/1993, de 4 de agosto, por el que se aprueba el
Reglamento del Procedimiento para el Ejercicio de la
Potestad Sancionadora y de cuantas disposiciones ge-
nerales estén vigentes en el momento sobre la materia.

3. OTrRAS DISPOSICIONES

Consejeria de Medio Ambiente y Ordenacion
del Territorio

11361 Resolucién de la Direccién General de Calidad
Ambiental sobre el procedimiento de
Evaluacién de Impacto Ambiental para un
proyecto de instalacién de un camping y
sistema de depuracién de aguas residuales,
en el Paraje Olmos de Roda (Santa Rosalia),
en el término municipal de Torre Pacheco.

1. Visto el expediente de Evaluacion de Impacto
Ambiental n.° 334/04, seguido a instancia de Inversio-
nes La Granja, S.L., para un proyecto de instalacion de

un camping y sistema de depuracién de aguas
residuales, en el paraje Olmos de Roda (Santa
Rosalia), en el término municipal de Torre Pacheco, con
objeto de que este organismo se pronuncie sobre la ne-
cesidad de realizar el Procedimiento de Evaluacién de
Impacto Ambiental, resulta:

2. Considerando que este asunto se encuentra in-
cluido en el supuesto previsto en el Anexo I, grupo 9, le-
tra h) de la Ley 6/2001, de 8 de mayo, de modificacién
del Real Decreto Legislativo 1302/1986, de 28 de junio,
de Evaluacion de Impacto Ambiental, se somete a
acuerdo de la Comision Técnica de Evaluaciéon de Im-
pacto Ambiental.

3. Considerando que esta Comision, reunida en
convocatoria ordinaria el dia 28/06/04, incluye en el or-
den del dia este asunto, y acuerda lo siguiente: «El pro-
yecto referenciado, asi como el sistema de depuracién
necesario para su correcto funcionamiento, en base a
las motivaciones previstas en el Anexo Ill de la Ley 6/
2001 de Evaluacién de Impacto Ambiental, se conside-
ran no sustanciales en cuanto a los probables efectos
que se produciran en el Medio Ambiente, por tratarse de
proyectos que ocupan una escasa superficie, que no
afectan a areas de especial interés ecoldgico, asi como
no se prevé la generacion de elementos contaminan-
tes. En consecuencia, no deberan realizar el procedi-
miento de Evaluacion de Impacto Ambiental».

4. Esta Unidad Administrativa ha seguido todos
los tramites legales y reglamentarios establecidos en el
Decreto 125/2002, de 11 de octubre por el que se modi-
fica el Decreto 21/2001, de 9 de marzo, y de conformi-
dad con lo establecido en la Ley 6/2001, de 8 de mayo,
de modificacion del Real Decreto Legislativo 1302/
1986, de 28 de junio, de Evaluacion de Impacto Am-
biental.

5. La Direccion General de Calidad Ambiental que
es el érgano administrativo competente en relacién al
procedimiento de Evaluacion de Impacto Ambiental, de
conformidad con lo establecido en el Decreto n.° 65/
2004, de 2 de julio, por el que se establecen los Orga-
nos Directivos de la Consejeria de Medio Ambiente y Or-
denacion del Territorio («Boletin Oficial de la Regién de
Murcia» n.° 153, de 5 de julio de 2004), que modifica el
Decreto n.° 21/2001, de 9 de marzo, por el que se esta-
blece la Estructura Organica de la Consejeria de Agri-
cultura, Agua y Medio Ambiente, ha tenido a bien:

Resolver

Primero. El proyecto de instalacién de un cam-
ping y sistema de depuracién de aguas residuales, en
el paraje Olmos de Roda (Santa Rosalia), en el térmi-
no municipal de Torre Pacheco, a solicitud de Inversio-
nes La Granja, S.L., por su escasa entidad, no se con-
sidera sustancial segun lo previsto en los apartados 1,
2 y 3 del Anexo Ill de la Ley 6/2001, de 8 de mayo, por
lo que no es necesario se realice el Procedimiento de
Evaluacién de Impacto Ambiental.
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