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Consejeriade Agricultura, Aguay Medio
Ambiente

13106 Orden de 17 de diciembre de 2001, de la Consejeria
de Agricultura, Agua y Medio Ambiente por la que
se aprueba el reglamento de la Denominacién de
Origen Pimenton de Murcia y de su Consejo

Regulador.
PREAMBULO.

La Orden de 20 de abril de 2001, de la Consejeria de
Agricultura, Agua y Medio Ambiente, por la que se crea el
Consejo Regulador de la Denominacion de Origen “Pimenton
de Murcia”, indica en su articulo 5 que el mencionado Consejo
Regulador elaborara su Reglamento de Régimen Interior, que
serd sometido a la aprobacién de la Consejeria de Agricultura,
Agua y Medio Ambiente y publicado en el «Boletin Oficial de la
Region de Murcia», estableciendo asimismo las materias que
deben ser reguladas en el mismo.

Presentado el proyecto de Reglamento por El Consejo
Regulador de esta Denominacién de Origen y considerando
que dicho texto cumple con lo dispuesto en la Ley 25/1970,
de 2 de diciembre, “Estatuto de la Vifia, del Vino y de los
Alcoholes” y demas normativa complementaria.

En su virtud y conforme a las facultades que me atribuye
la Ley Regional 1/1988, de 7 de enero, del Presidente, del
Consejo de Gobierno y de la Administracion de la
Comunidad Auténoma de la Region de Murcia.

DISPONGO

Articulo Unico

Se aprueba el Reglamento de la Denominacion de
Origen “Pimentdn de Murcia” y de su Consejo Regulador,
cuyo texto articulado figura como anexo de la presente Orden.

Disposicién transitoria

El actual Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen “Pimentén de Murcia” continuard con sus funciones
hasta la conclusién de su mandato, conforme a las normas
generales sobre elecciones a los Consejos Reguladores de
las denominaciones de origen, especificas y genéricas.

Disposicion final
La presente Orden entrara en vigor al dia siguiente de
su publicacion en el «Boletin Oficial de la Region de Murcia».

Murcia a 17 de diciembre de 2001.—EIl Consejero de
Agricultura, Agua y Medio Ambiente, Antonio Cerdéa Cerda.

ANEXO

CAPITULO |
GENERALIDADES

Articulo 1

1.- De acuerdo con lo dispuesto en la ley 25/1970, de 2
de diciembre, “Estatuto de la Vifia, el Vino y los Alcoholes”, de
su Reglamento aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de
marzo, en el Real Decreto 2767/1983, de 5 de octubre, por el

BOLETIN OFICIAL DE LA REGION DE MURCIA

que se transfieren las funciones y servicios en materia de
Denominacion de Origen a la Comunidad Auténoma de
Murcia y en el Real Decreto 728/1988 de 8 de julio, por los
que se establecen las normas a las que deben ajustarse las
denominaciones de origen, especificas y genéricas de
productos agroalimentarios no vinicos; en el Reglamento
(C.E.E.) n.° 2081/1992 de 14 de julio, relativo a la proteccion
de las indicaciones geogréficas y las denominaciones de
origen de los productos agricolas y alimenticios; Orden de 25
de enero de 1.994, del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, por la que se precisa la correspondencia entre
la legislacion espafiola y el Reglamento (C.E.E.) 2081/1992,
en materia de denominaciones de origen e indicaciones
geograficas de productos agroalimentarios; la Orden del 20
de abril del 2001, de la Consejeria de Agricultura, Agua y
Medio Ambiente, por la que se crea el Consejo Regulador de
la Denominacion de Origen “PIMENTON DE MURCIA”, queda
protegido con la Denominacién de Origen «<PIMENTON DE
MURCIA» el pimentdon que reuniendo las caracteristicas
especificas en este Reglamento, cumplan en su produccién,
elaboracion, circulacion y comercializacion, todos los
requisitos exigidos en el mismo y en la legislacion vigente.

Articulo 2

1.- La protecciodn juridica otorgada se extiende al nombre
de la Denominacién de Origen “ PIMENTON DE MURCIA”.

2.- Queda prohibida en otros pimentones la utilizacién de
nombres, marcas, términos, razones sociales, expresiones y
signos que por su similitud fonética o grafica con el nombre
protegido por este Reglamento, puedan inducir a confusion.
Esta prohibicion se extiende aun en el caso que vayan
precedidos de los términos: «tipo», «gusto», «estilo»,
«elaborado en», «con industria en» y otros analogos.

Articulo 3

1.- La defensa de la Denominacion de Origen
“PIMENTON DE MURCIA”, la aplicaciéon de su Reglamento, la
vigilancia de su cumplimiento, asi como el fomento y control
de la calidad del producto amparado, quedan encomendadas
al Consejo Regulador de la Denominacion de Origen
“PIMENTON DE MURCIA”, a la Consejeria de Agricultura,
Agua y Medio Ambiente de la Comunidad Auténoma de
Murcia, y al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, en
el &mbito de sus respectivas competencias.

2.- La Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente
de la Comunidad Auténoma de Murcia aprobara el Manual de
Calidad y Procedimientos elaborado por el Consejo
Regulador en aplicacién de la norma EN 45011: «Criterios
generales relativos a los organismos de certificacion que
realizan la certificacion de productos», y que serd puesto a
disposicién de los inscritos.

3.- El Consejo Regulador elevara a la Consejeria de
Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad
Auténoma de Murcia, los acuerdos que afecten a los deberes
y derechos de los inscritos, para su aprobacion, siempre que
no estén contenidos o derivados del texto del presente
Reglamento.

Articulo 4
Se podra crear un Comité de Calificacion que decidird
sobre la calidad del pimenton que vaya a ser amparado por
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esta Denominacion de Origen, que sea destinado al
mercado tanto nacional como internacional, pudiendo contar
con los asesoramientos técnicos que estime necesarios.

CAPITULO I
DE LA PRODUCCION

Articulo 5

La zona de produccion de los pimientos destinados a la
elaboracion del pimentén que vaya a ser amparado por la
Denominacion de Origen, “PIMENTON DE MURCIA” son las
recogidas en el apartado C) del Pliego de Condiciones, que
se incluye como anexo.

Articulo 6

1.- El Consejo Regulador realizara la inspeccién de los
terrenos a efectos de su inclusién en la zona de produccion,
debiendo quedar delimitados en la documentacién
cartografica correspondiente que obre en poder del mismo.

2.- En caso de que el titular del terreno esté en
desacuerdo con la resolucion del Consejo sobre la
calificacion del terreno, podra recurrir ante la Consejeria de
Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad
Auténoma de Murcia, la cual resolverd previos los informes
técnicos que se consideren necesarios.

Articulo 7

1.- Las précticas de cultivo seran las recogidas en del
apartado E) del Pliego de Condiciones.

2.- El Consejo Regulador también podra autorizar la
aplicacion de nuevas practicas de cultivo, tratamientos o
trabajos, que constituyendo un avance en la técnica de cultivo
se compruebe que afectan favorablemente a la calidad del
pimiento o del pimentdén producido.

3.- A partir del momento que se disponga de semillas
certificadas del género Capsicum annuum L. , variedad
«Bola», serd obligatoria la utilizacién de la misma segun el
Manual de Calidad y Procedimientos.

CAPITULO Il
DE LA ELABORACION Y EL ENVASADO

Articulo 8

1.- La zona de elaboracion y envasado del “PIMENTON
DE MURCIA” comprende todos los términos municipales de
la Comunidad Auténoma de Murcia, segun lo establecido en
el apartado C) del Pliego de Condiciones.

2.- El pimiento para pimenton de las variedades
autorizadas se cultivara en plantaciones inscritas.

3.- Las operaciones de recoleccion, secado, molienda,
envasado y etiquetado seran las recogidas en el apartado E)
del Pliego de Condiciones, que se incluye como anexo.

CAPITULO IV
CARACTERISTICAS DEL PIMENTON DE MURCIA

Articulo 9

Se entiende por pimentén con Denominacién de Origen
“PIMENTON DE MURCIA”, al pimentén que relne las
caracteristicas especificadas en el apartado B) del Pliego de
Condiciones anexo.

Articulo 10

Los pimentones que a juicio del Consejo Regulador, no
cumplan con el Manual de Calidad y Procedimientos de la
Denominacién de Origen “PIMENTON DE MURCIA” no
podran ser amparados.

CAPITULO V
REGISTROS

Articulo 11

1.- El Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen “PIMENTON DE MURCIA”, establecera los siguientes
registros de acuerdo con el Manual de Calidad vy
Procedimientos:

a) Registro de parcelas.

b) Registro de secaderos de sol.

c) Registro de secaderos de aire.

d) Registro de almacenes de comercializacion.

e) Registro de molinos.

f) Registro de molinos envasadoras.

g) Registro de envasadoras.

Articulo 12

1.- El Consejo Regulador facilitara la informacién
necesaria para la tramitacion de las inscripciones en los
correspondientes Registros, de acuerdo con el Manual de
Calidad y Procedimientos.

2.- Las peticiones de inscripcion en los Registros
seflalados en el articulo 11, se dirigirhn en impreso
normalizado al Consejo Regulador, acompafiadas de los
datos, documentos y comprobantes que en cada caso sean
requeridos por las disposiciones y normas vigentes.

3.- La inscripcidon en los Registros sera voluntaria y
sometida a la aprobacién del Consejo Regulador, al igual
que la baja. Una vez causada baja voluntaria en los
Registros no se podra solicitar la readmision hasta
transcurrido un periodo de 24 meses, salvo cambio de
titularidad, quedando autométicamente descalificados todos
los productos afectados por la baja.

4.- Por el Consejo Regulador se expedira el certificado
que acredite la inscripcion en los  Registros
correspondientes.

5.- Las inscripciones en los Registros seran renovadas
en el plazo y forma que se determine por el Consejo
Regulador, fijando 1 afio para las parcelas y 2 afios para el
resto de los Registros.

Articulo 13

1.- El Consejo Regulador denegara de forma motivada
las inscripciones que no se ajusten a los preceptos de este
Reglamento o las condiciones de caracter técnico que deban
reunir las parcelas, secaderos, molinos y envasadoras,
contenidos en el Manual de Calidad y Procedimientos.

Articulo 14

1.- Para la vigencia de las inscripciones en cualquiera
de los Registros, sera requisito indispensable que se
cumplan las condiciones establecidas en el presente
Reglamento y demdas legislacion aplicable, debiendo
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comunicar al Consejo Regulador cualquier variacién que
afecte a los datos suministrados en la inscripcion, cuando
ésta se produzca. En consecuencia, el Consejo Regulador
podra suspender 6 anular las inscripciones cuando los
titulares de las mismas no se atuvieran a los datos
declarados.

2.- El Consejo Regulador efectuara inspeccion ordinaria
una vez al afio, para comprobar la veracidad de cuanto se
dispone en el péarrafo anterior, y cuantas inspecciones
considere necesarias y pertinentes, sin previo aviso. En
todos los casos, los titulares o personas en que deleguen
tendran la obligacion de facilitar el acceso y acompafar a
todas y cada una de las dependencias.

Articulo 15

1.- En el Registro de parcelas se inscribirdn las
situadas en los municipios relacionados en el articulo 5, que
reuniendo las condiciones establecidas en este Reglamento,
quieran destinar su produccion de pimientos a la
elaboracion de “PIMENTON DE MURCIA”.

2.- En la inscripcion figuraran:

- Nombre del propietario y/o arrendatario en su caso.

- Domicilio del titular.

- Término municipal.

- Paraje y numero de parcela catastral.

- Namero de hectareas.

- Asi como todos aquellos datos que se consideren
necesarios para la localizacién y adecuada identificacion de
la parcela inscrita.

Articulo 16

1- En los deméas Registros se inscribiran las
instalaciones que estén en la zona que se detalla en el articulo
8 y que el Consejo Regulador compruebe que son aptas para
secar, almacenar, elaborar y envasar pimentdn que pueda optar
a ser protegido por la Denominacién de Origen.

Para solicitar la inscripcién de un secadero de sol en el
Registro, deberd de disponer, antes del inicio de la seca, de
unas instalaciones adecuadas y salubres, a cuyo efecto, se
dispondra de:

- pistas de material que evite el contacto del producto
con la tierra

- habitaculo para el almacenamiento del producto y

- el vallado de las instalaciones que evite el acceso
incontrolado de elementos ajenos a la explotacion

2.- En la inscripcion figuraran:

- Nombre o razén social y domicilio del titular.

- Situacién del secadero, molino, envasadora Yy
almacenes, segun corresponda.

- Inscripcion en su caso, en el Registro de Industrias
Agrarias.

- Inscripciones en el Registro de Sanidad, cuando
proceda.

- Alta en el I.A.E. cuando proceda.

- Asi como todos aquellos datos que se consideren
necesarios para la localizacion y adecuada identificacion de
los secaderos, almacenes, molinos y envasadoras.

3.- Los secaderos, almacenes, molinos y envasadoras
en las que existan otros tipos de pimentén no amparados
por la Denominacién de Origen, hardn constar expresamente
esta circunstancia en el momento de su inscripcién, o en el
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momento en que se produjera y se someteran a las normas
establecidas en el correspondiente Manual de Calidad y
Procedimientos, para garantizar el perfecto control de los
productos, el origen y calidad del pimentén protegido.

4.- Cuando un secadero, almacén, molino o envasadora
no almacene, elabore, envase o comercialice pimiento o
pimenton amparado durante un periodo continuado de 12
meses, sin razon justificada y documentada, causara baja en
el Registro.

CAPITULO VI
DERECHOS Y OBLIGACIONES

Articulo 17

1.- Sdélo las personas fisicas o juridicas cuyas parcelas
estén inscritas en el Registro correspondiente podran
producir pimientos con destino a la elaboracién, envasado y
comercializacién de pimentdn que haya de ser protegido por
la Denominacion de Origen.

2.- Solo las personas fisicas o juridicas que tengan sus
secaderos, almacenes, molinos y envasadoras inscritas en
el Registro correspondiente, y cumplan con el Manual de
Calidad y Procedimientos, podran secar, almacenar,
elaborar, envasar y comercializar pimentdn con derecho a ser
amparado por la Denominacién de Origen “PIMENTON DE
MURCIA”.

3.- S6lo puede aplicarse la Denominacidon de Origen
“PIMENTON DE MURCIA”, al pimentén procedente de
industrias inscritas, que haya sido elaborado y envasado
conforme a las normas exigidas por este Reglamento, y que
reinan las condiciones fisico-quimicas y organolépticas
establecidas en el Manual de Calidad y Procedimientos.

4.- El derecho al uso de la Denominacion de Origen en
propaganda, publicidad, documentacién, marchamos,
marcas, precintos y etiquetas es exclusivo del Consejo
Regulador y de los inscritos en los Registros y para el
“PIMENTON DE MURCIA” amparado.

5.- Las personas fisicas y juridicas, inscritas en los
Registros  correspondientes, quedan  obligadas al
cumplimiento de las disposiciones de este Reglamento, del
Manual de Calidad y Procedimientos, de los acuerdos que
dentro de sus competencias dicten el Consejo Regulador, la
Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la
Comunidad Auténoma de Murcia y el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacidn, asi como a satisfacer las
exacciones impuestas.

6.- Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado por
este Reglamento o para poder beneficiarse de los servicios
que preste el Consejo Regulador, las personas fisicas o
juridicas que estén inscritas en los diferentes Registros,
deberan estar al corriente del pago de sus obligaciones.

Articulo 18

1.- Las marcas con que figuren inscritas las industrias
en el correspondiente Registro, asi como los simbolos,
emblemas y leyendas publicitarias, o cualquier otro tipo de
propaganda utilizadas, no podran ser empleados en la
comercializacion del pimenton dulce no amparado por la
Denominacion de Origen.
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Articulo 19

1.- El “PIMENTON DE MURCIA” amparado por la
Denominacién de Origen con destino al consumo, llevara el
logotipo del Consejo Regulador en wuna etigueta o
contraetiqueta numerada y/o precinto, para su comercializacion,
que sera expedida, suministrada y controlada por el Consejo
Regulador, de acuerdo con las normas establecidas en el
Manual de Calidad y Procedimientos. El “PIMENTON DE
MURCIA” se comercializara obligatoriamente en envases
homologados, provistos de precintos que garanticen la
imposibilidad de fraude.

2.- La etiqueta o contraetiqueta numerada habra de ser
para un solo uso y no recuperable y sera colocada, en todo
caso, antes de la expedicion del pimentdn.

3.- En las etiquetas propias de cada industria, utilizadas
en el pimenton amparado figurard obligatoriamente el
nombre de la Denominacién de Origen “Pimentdn de Murcia”,
Categoria “EXTRA 6 PRIMERA" y tipo de secado “Secado al
sol” 6 “Secado en secadero”.

De forma facultativa podran aparecer los siguientes
textos: “Pimientos desrabados” o “Pimientos sin rabo” o “
Pimientos sin pedunculo”.

4.- El Consejo Regulador creard y registrara un logotipo,
con el que sera comercializado el pimentén amparado,
previa aprobacion de la Consejeria de Agricultura, Agua y
Medio Ambiente de la Comunidad Auténoma de Murcia.

Articulo 20

1.- Antes de la puesta en circulacion de etiquetas,
distintivos o precintos de las industrias inscritas en el
Registro, éstos deberdn ser autorizados por el Consejo
Regulador, a los efectos que se relacionan en este
Reglamento.

2.- Seran rechazadas aquellas etiquetas, distintivos o
precintos que, por cualquier causa, puedan dar lugar a
confusion en el consumidor y podrd ser revocada la
autorizacion de una ya concedida anteriormente, cuando
hayan variado las circunstancias de la firma propietaria de la
misma, previa audiencia del interesado.

Articulo 21

1.- ElI Consejo Regulador llevarad control de Ila
expedicion y uso de contraetiquetas y precintos.

2.- Las industrias envasadoras registradas solicitaran
al Consejo Regulador las contraetiquetas y precintos,
especificando el nUmero y peso de envases a utilizar en la
comercializacion.

3.- El Consejo Regulador facilitara las contraetiquetas y
precintos solicitados por la industria envasadora con arreglo
a los volantes de circulacién de compra recibidos.

4.- De todo este movimiento de contraetiquetas y
precintos, el envasador llevara control en un libro de registro,
del que enviara partes trimestrales al Consejo Regulador.

5.- El Consejo Regulador podré expedir certificados de
origen a peticién de los interesados.

Articulo 22

En los secaderos, molinos, envasadoras y almacenes
inscritos deberan estar separados e identificados en todo
momento, tanto los pimientos como el pimentdon susceptible
de ser amparado por la Denominacion de Origen de los

restantes, por lo que las industrias s6lo podran tener
almacenados sus pimientos o pimentones, con destino a la
Denominacion de Origen, en los locales declarados en la
inscripcién.

Articulo 23

1.- Con objeto de poder controlar adecuadamente la
produccién, elaboracién y comercializacién, asi como los
volimenes de existencias y cuando sea necesario para
poder acreditar el origen y calidad del pimenton amparado
por la Denominacion de Origen, las personas fisicas o
juridicas inscritas en los Registros vendran obligadas a
cumplir las siguientes formalidades:

- Los titulares de parcelas comunicaran al Consejo
Regulador, al menos, con 2 dias de antelacién a la fecha de
inicio de la recoleccion del pimiento, asi como la fecha de
terminacion de la seca.

- La expedicion de pimientos y/o pimentén a granel que
tenga lugar entre firmas inscritas, deberd ir acompafiada de
un volante de circulacion. Dicho volante de circulacién seréa
numerado y expedido por el Consejo Regulador a solicitud
de los inscritos en la Denominacién de Origen.

- Las industrias registradas llevaran un libro de registro
en los que se especificara, al menos, las anotaciones de
entradas, salidas y existencias. Se entregaran partes
trimestrales al Consejo Regulador segun el modelo
establecido por el Consejo Regulador.

- En los asientos de los libros, iran especificados al
menos: kilogramos de existencias, numero de lote, clase y
categoria.

- Todos los asientos tienen que estar avalados por una
documentacién acreditativa. En estos asientos se tendran en
cuenta las mermas normales por desrabado, desbinzado y
molienda.

2-. De conformidad con lo previsto en los articulos 46 y
73 de la Ley 25/1970, las declaraciones a que se refiere este
articulo 23, tienen efectos meramente estadisticos, por lo
que no podran facilitarse ni publicarse mas que en forma
numeérica, sin referencia alguna de caracter individual.

3.- El Consejo Regulador establecera las disposiciones
adecuadas para asegurar la confidencialidad de las
informaciones recogidas en el curso de sus actividades de
certificacion, en todos los niveles de su organizacion,
mediante clausula especifica en los contratos laborales.

Articulo 24

1.- Las partidas de cascara o pimentén que por
cualquier causa presenten defectos, alteraciones sensibles
0 que en su produccion se hayan incumplido los preceptos
de este Reglamento seran descalificadas por los propios
inscritos, lo que llevara consigo la pérdida del amparo de
dicho lote por la Denominacion de Origen o del derecho a la
misma en caso de productos no definitivamente elaborados.

2.- La descalificacion de la cascara o pimenton podra
ser realizada en cualquier fase de su produccién, no
pudiendo ser comercializada con Denominacion de Origen y
se reflejara en los correspondientes libros de registro y
declaraciones a que se refiere el articulo anterior. Este hecho
debera ser comunicado de inmediato al Consejo Regulador
por parte del titular de los productos a los que alcanza esta
autodescalificacion.

BOLETIN OFICIAL DE LA REGION DE MURCIA



Ndmero 299

Viernes, 28 de diciembre de 2001

Pagina 16845

Articulo 25

1.- Todas las personas fisicas o juridicas inscritas en
los registros, asi como las parcelas, las instalaciones y sus
productos, estardn sometidos al control realizado por el
Consejo Regulador, al objeto de verificar que el pimenton
que ostenta la Denominacién de Origen “PIMENTON DE
MURCIA” cumple los requisitos de este Reglamento.

2.- Los controles se basaran en inspecciones de las
parcelas e instalaciones, revision de la documentacion y
andlisis de cascara seca y pimenton.

3.- Cuando el Consejo Regulador compruebe que el
pimenton no se ha obtenido de acuerdo a los requisitos de
este Reglamento o presente defectos o alteraciones
sensibles, podra descalificarlo, de acuerdo con Io
establecido en el Manual de Calidad y Procedimientos, para
que no se comercialicen bajo el amparo de la Denominacién

de Origen, sin perjuicio de la aplicacién del régimen
sancionador recogido en el CAPITULO VIII de este
Reglamento.
CAPITULO VI
DEL CONSEJO REGULADOR
Articulo 26

1. -El Consejo Regulador es un organismo dependiente
de la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la
Comunidad Auténoma de Murcia, con caracter de drgano
desconcentrado y con atribuciones decisorias en cuantas
funciones se le encomiendan en este Reglamento, de
acuerdo con lo que determinan las disposiciones vigentes.

2. - Su ambito de competencia estara determinado:

- En lo territorial; por las respectivas zonas de
produccion y elaboracion.

- En razén de los productos; por los protegidos por la
Denominacion de Origen.

- En razoén de las personas; por las inscritas en los
diferentes Registros.

Articulo 27

1. - Es mision principal del Consejo Regulador la de
aplicar los preceptos de este Reglamento de la
Denominacién de Origen “PIMENTON DE MURCIA” y velar por
su cumplimiento, para lo que ejercera las funciones relativas
a la Denominacién de Origen que se le encomiendan en el
articulo 87 de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, “Estatuto de
la Vifia, del Vino y de los Alcoholes” y disposiciones
complementarias, asi como las que expresamente se
indican en el articulado de esta Orden y en particular:

- Las funciones de control y certificacién de la
Denominacién de Origen “PIMENTON DE MURCIA” para
lo cual deberd cumplir los requisitos de la norma EN
45011.

- Promocionar y defender la Denominacion de Origen.

- Resolver los expedientes de incumplimiento de este
Reglamento.

- Actuar con plena responsabilidad y capacidad juridica
para obligarse y comparecer en juicio ejerciendo las
acciones que le correspondan en su misién de representar y
defender los intereses generales de la Denominacion de
Origen.
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Articulo 28

1.- El Consejo Regulador favorecera las iniciativas para
el establecimiento de acuerdos interprofesionales entre
productores e industriales inscritos en los Registros.

Articulo 29

1.- El Consejo Regulador estara constituido por:

- Cinco vocales, en representacion del sector productor,
elegidos democraticamente por y entre los inscritos en el
Registro de parcelas de la Denominacién de Origen.

- Cinco vocales, en representacion del sector
elaborador, elegidos democraticamente por y entre los
inscritos en el Registro de instalaciones de industrias de la
Denominacién de Origen, los cuales estaran distribuidos de
la siguiente manera:

- Dos vocales corresponderan a empresas cooperativas
con instalaciones de comercializacion de pimiento seco.

- Dos vocales corresponderan a industrias que elaboran
y comercializan menos de 300 Tm. de pimentén. La
representatividad de los mismos sera a razén de un voto
hasta 25 Tm. y cada 25 Tm. m4s, otro voto.

- Un vocal corresponderd a industrias que elaboren y
comercialicen mas de 300 Tm. de pimentdn. La
representatividad de los mismos sera a razén de un voto
hasta 25 Tm. y cada 25 Tm. m4s, otro voto.

Los cargos de Presidente y Vicepresidente seran
elegidos entre los vocales y pertenecerdn a sectores
distintos; de entre los demas vocales serd elegido un
secretario.

El Presidente, serd& nombrado por la Consejeria de
Agricultura, Agua y Medio Ambiente, a propuesta del Consejo
Regulador.

El Vicepresidente, serd designado por el Consejo
Regulador y ratificado por la Consejeria de Agricultura, Agua y
Medio Ambiente.

2.- La Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente,
podra nombrar un delegado, que asistira a las sesiones del
consejo, con voz pero sin voto.

3.- Por cada uno de los vocales del Consejo Regulador
se designara un suplente elegido en la misma forma que el
titular.

4.- Los cargos de Presidente, Vicepresidente y Vocales,
seran renovados cada 4 afios, pudiendo ser reelegidos.

5.- En caso de cese de un vocal, por cualquier causa, se
procedera a designar sustituto en la forma establecida, si
bien, el mandato del nuevo vocal sélo durara hasta que se
celebre la primera renovacion del Consejo.

6.- El plazo para la toma de posesion de los vocales
sera como maximo, de un mes a contar desde la fecha de su
designacion.

Articulo 30

1.- Todos los Vocales, incluidos el Presidente y
Vicepresidente, deberén estar vinculados a los sectores que
representan, bien directamente o por ser directivos o
componentes de sociedades que se dediquen a las
actividades que han de representar. No obstante una misma
persona fisica o juridica, no podra tener en el Consejo doble
representacion, ni directamente ni a través de firmas filiales o
socios de la misma.

2.- Los vocales elegidos por pertenecer en calidad de
directivos o representantes de una firma inscrita, cesardn en
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su cargo al cesar en su funcién en dicha firma, aunque
siguieran vinculados al sector por haber pasado a otra
empresa, procediéndose a designar a su sustituto en la
forma establecida.

Articulo 31

1.- Le corresponde al Presidente:

- Representar al Consejo Regulador.

- Cumplir y hacer cumplir las disposiciones legales y
reglamentarias en el &mbito de la Denominacién de Origen.

- Administrar los ingresos y fondos del Consejo
Regulador y ordenar los pagos, en cumplimiento de los

acuerdos tomados al respecto por el Consejo
Regulador.
- Convocar, presidir y moderar las sesiones del

Consejo, sefialando el orden del dia, sometiendo a la
decisién del mismo los asuntos de su competencia y
ejecutar los acuerdos adoptados, teniendo que dirimir en
caso de empates.

- Contratar, suspender o renovar el personal del
Consejo Regulador, previo acuerdo del citado Consejo.

- Organizar y dirigir los servicios de la Denominacion de
Origen.

- Informar al Consejo Regulador y en su caso a la
Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente y al
Ministerio de Agricultura Pesca y Alimentacion de las
incidencias que se produzcan en la produccion y el
mercado.

- Remitir a la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio
Ambiente de la Comunidad Autbnoma de Murcia, aquellos
acuerdos que, para cumplimiento general, adopte el Consejo
Regulador, en virtud de las atribuciones que le confiere este
Reglamento y aquellos otros que, por su importancia, estime
deba ser conocidos por la misma.

- Visar las actas y certificaciones de los acuerdos de
Consejo Regulador.

- Aquellas otras funciones que el Consejo acuerde o le
encomiende la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio
Ambiente de la Comunidad Auténoma de Murcia.

2.- En casos de vacante, ausencia, enfermedad y otra
causa legal, el Presidente ser4 sustituido por el
Vicepresidente.

3.- El Presidente cesara:

- Al término de su mandato.

- A peticion propia, una vez aceptada su dimision.

- Por incurrir en alguna de las causas generales
establecidas en la legislacién vigente y en este Reglamento,
por la perdida de la confianza, por decisibn motivada del
pleno del Consejo Regulador, manifestada en votacion por la
mitad mas uno de sus miembros y aceptada por la
Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la
Comunidad Auténoma de Murcia.

- La pérdida de su condicién de vocal conllevari su
cese como Presidente.

4.- En caso de cese, dimision, abandono fallecimiento
de Presidente, el Consejo Regulador, en el plazo de un mes,
propondrd a la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio
Ambiente de la Comunidad Auténoma de Murcia un
candidato para la designacién de nuevo Presidente. Si bien el
mandato del nuevo Presidente durara hasta que se celebre
la primera renovacion de Consejo Regulador.

5.- Las sesiones de constitucion del Consejo
Regulador y las que tengan por objeto la eleccion de un
Presidente, sera presidida por una mesa de edad,
compuesta por el vocal de mayor edad y los dos mas
jévenes, de forma que siempre estén representados los dos
sectores, productor e industrial.

Articulo 32

1.- Al Vicepresidente corresponde:

- Colaborar con las funciones del Presidente.

- Ejercer las funciones que el Presidente expresamente
le delegue.

- Sustituir al Presidente en
ausencia o enfermedad de éste.

2.- El Vicepresidente cesara:

- Al término de su mandato.

- A peticion propia, una vez aceptada su dimision.

- Por incurrir en alguna de las causas generales
establecidas en la legislacion vigente y en este
Reglamento.

- Por decision del pleno del Consejo Regulador.

- La pérdida de su condicién de vocal conllevari su
cese como Vicepresidente.

3.- Si por cualquier causa se produjese vacante de la
Vicepresidencia, se proceder4d a nueva eleccion por el
Consejo Regulador, en el plazo de un mes, para su
ratificaciéon por la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio
Ambiente de la Comunidad auténoma de Murcia, si bien el
mandato del nuevo Vicepresidente durar4d hasta que se
celebre la préxima renovacién del Consejo Regulador.

los casos de vacante,

Articulo 33

1.- Al Secretario corresponde:

a) Efectuar la convocatoria de las sesiones del Consejo
Regulador por orden de su Presidente, asi como las
citaciones a los miembros del mismo.

b) Recibir los actos de comunicacion de los miembros
con el Consejo Regulador y, por tanto, las notificaciones,
peticiones de datos, rectificaciones o cualquier otra clase de
escritos de los que deba tener conocimiento.

c) Preparar el despacho de los asuntos, levantar y
redactar las actas y las certificaciones de los acuerdos de las
reuniones del Consejo Regulador, en los libros
correspondientes con el visto bueno del Presidente.

d) Llevar la contabilidad, proponer los cobros y pagos y
redactar los presupuestos.

e) Las demas funciones que se le encomienden por el
Presidente relacionadas con la preparaciéon e
instrumentacion de los asuntos de la competencia del
Consejo Regulador, a excepcién de las relacionadas con la
certificacion de los productos amparados.

2.- El Secretario cesaré:

a) Al término de su condicidn de vocal.

b) A peticion propia.

c) A peticién del Presidente, previo acuerdo del Consejo
Regulador.

d) Por acuerdo del pleno del Consejo Regulador.

e) Por infraccion grave del Reglamento.

3.- Si por cualquier causa se produjese vacante del
Secretario, se procedera a nueva eleccidon por le Consejo
Regulador, en el plazo de 15 dias si bien el nuevo Secretario

BOLETIN OFICIAL DE LA REGION DE MURCIA



Ndmero 299

Viernes, 28 de diciembre de 2001

Pagina 16847

solo durara hasta que se celebre la proxima renovacién del
Consejo Regulador.

Articulo 34

1.- A los vocales corresponde.

a) Asistir a las sesiones del Consejo Regulador.

b) Decidir de los asuntos sefialados en el orden del dia,
expedientes, contrataciones y de todos aquellos otros de su
competencia segun este Reglamento.

¢) Aquellas funciones que el
acuerde conferirles.

d) Causara baja el vocal que durante el periodo de
vigencia de su cargo, sea sancionado por infraccion grave en
alguna de las materias que regula este Reglamento, bien
personalmente o a la firma a que pertenezca o represente.
Igualmente causard baja por ausencia injustificada a tres
sesiones consecutivas o seis alternas, o por causar baja en
los Registros de la Denominacion de Origen.

Consejo Regulador

Articulo 35

1. - El Consejo se reunira cuando lo convoque su
Presidente, bien por propia iniciativa, o bien a peticion de la
mitad de los vocales, siendo obligatorio celebrar una sesion
ordinaria, al menos cada dos meses.

2.- Las sesiones del Consejo Regulador se
convocaran, al menos, con cuatro dias de antelacion,
debiendo acompafar a la citacién el orden del dia de la
reunion. No podra ser objeto de deliberacion o acuerdo
ningun asunto que no figure en el orden del dia, salvo que los
presentes declaren la urgencia del asunto por el voto
favorable de la mayoria simple.

En caso de necesidad, cuando asi lo requiera la
urgencia del asunto, a juicio del Presidente, se citara a los
vocales por medios adecuados, con constancia de su
recepcion y veinticuatro horas de antelacién como minimo.
Esta citacion no sera precisa cuando, estén presentes
todos los miembros del Consejo Regulador y den su
conformidad.

3.- Para la inclusion en el orden del dia de un asunto
determinado, no incorporado por el Presidente, sera
necesario que lo soliciten al menos la mitad de los vocales,
con 24 horas de antelacién a la fecha de la reunidn.

4.- Cuando un miembro del Consejo Regulador no
pueda asistir a una sesion, lo notificard al Consejo
Regulador, exponiendo el motivo de su ausencia y delegara
su representacion en su suplente. No se considerara
ausencia de un vocal cuando asista su suplente.

5.- Los acuerdos del Consejo Regulador se adoptaran
por consenso, y cuando no sea posible por mayoria simple
de los miembros presentes, y para que aquellos sean
validos serd necesario que concurran la mitad mas uno de
sus miembros con derecho a voto.

6.- Para resolver cuestiones de tramite, o en aquellos
casos en que se estime necesario por el pleno, podra
constituirse una Comision Permanente, que estara formada
por el Presidente y dos vocales, uno de cada sector
designados por el pleno del Consejo Regulador.

En la Sesién en que se acuerde la constitucidon de
dicha Comision Permanente se aprobarda también, las
misiones especificas que le competen y las funciones que
ejercera.
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Todas las resoluciones que tome la Comision
Permanente serdan comunicadas al Pleno del Consejo
Regulador en la primera reunién que éste celebre.

Articulo 36

1.- El Consejo Regulador tendra un Organo Consultivo,
encargado de garantizar el proceso de Certificacién del pimenton
amparado, a efectos del cumplimiento de la norma EN 45011.

2.- Dicho Organo Consultivo estara formado por:

- El Presidente del Consejo Regulador.

- Dos vocales del Consejo Regulador, uno, en
representacion del sector productor y otro, en representacion
del Sector Industrial.

- Un representante de los consumidores.

- El director técnico con voz y sin voto.

El Organo Consultivo nombrara un secretario, pudiendo
ser uno de los vocales y podra contar con los
asesoramientos técnicos que estime necesarios.

3.- El Consejo Regulador dictara las normas para la
organizacion y el funcionamiento de este Organo Consultivo.
Elaborara el Manual de Calidad y Procedimientos y el
Sistema de Calificacién.

Articulo 37

1.- Para el desempefio de las actividades de
certificaciéon que tiene encomendadas, el Consejo Regulador
contara con personal técnico cualificado, que actuara a las
ordenes del Director Técnico, responsable de su ejecucion
ante el Organo Consultivo del que forma parte. Dicho
personal técnico deberd ser habilitado por la Consejeria de
Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad
Autéonoma de Murcia, para el ejercicio de funciones
inspectoras sobre las instalaciones y producto amparado por
la Denominacion de Origen.

2.- Cuando se subcontraten los trabajos de inspeccion
debera asegurarse que todo el personal que interviene en el
trabajo subcontratado cumple los requisitos aplicables por la
norma EN 45004.

3.- A todo personal del Consejo Regulador, tanto de
caracter fijjo como eventual, le ser4d de aplicacion la
legislacién laboral.

Articulo 38

1.- El Consejo Regulador llevard a cabo auditorias
internas y revisiones periddicas, al menos una vez al afio,
para comprobar el cumplimiento de la norma EN 45011.
Estas revisiones serdn registradas y estaran a disposicion
de las personas que tenga derecho de acceso a tal
informacion.

Articulo 39

1.- Las referencias incorrectas a los sistemas de
certificacién o cualquier uso indebido de las concesiones,
certificados, precintos, etiquetas o contraetiquetas, que se
pongan de manifiesto en productos o en publicidad, seran
objeto de las acciones apropiadas de apercibimiento,
suspensién temporal o retirada de acuerdo con Io
establecido en el Manual de Calidad y Procedimientos, para
dar cumplimiento de la norma EN 45011. Tales acciones
podran incluir medidas correctoras, publicaciones de las
infracciones y si fueran necesario sanciones.
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Articulo 40

1.- La financiaciébn necesaria para cumplir las
obligaciones del Consejo Regulador se efectuara con los
siguientes recursos:

1.1. Con el producto de las exacciones parafiscales que
se fijan, en el articulo 90 de la Ley 25/1970, a las que se
aplicaran los tipos siguientes:

1) Hasta el 0,25 por 100 del valor de la produccion de
céscara vendida por los agricultores.

II) Hasta el 0,35 por 100 del valor de la cascara
comprada por los industriales.

IIl) Cien pesetas por expediciébn de certificados o
visados de facturas y el doble del precio del coste sobre las
etiquetas o contraetiquetas y de precintos.

IV) Por el cobro de registro establecido por el Consejo
Regulador.

Los sujetos pasivos de cada una de las exacciones son:

- De 1), los titulares de las parcelas inscritas en el
registro de parcelas.

- De Il), los secaderos, molinos y envasadoras inscritos
en el registro de industrias. El titular de parcelas que ademas
disponga de un secadero de sol pagara una sola inscripcion.

- De ll), los secaderos, molinos, almacenes vy
envasadoras inscritos en el registro de industrias,
solicitantes de certificados, visados de facturas o

adquirientes de etiquetas o contraetiquetas y precintos.

1.2. Las subvenciones, legados y donativos que
reciban.
1.3. Las cantidades que pudieran percibirse en

concepto de indemnizaciones por daflos Yy perjuicios
ocasionados al Consejo Regulador o a los intereses que
representa.

1.4.Los bienes que constituyan su patrimonio y los
productos y ventas del mismo.

2.- Los tipos impositivos fijados en este articulo podran
variarse por la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio
Ambiente de la Comunidad Auténoma de Murcia, a propuesta
del Consejo Regulador, cuando las necesidades
presupuestarias de éste asi lo aconsejen, y siempre que se
ajusten a los limites establecidos en la Ley 25/1970 y
disposiciones complementarias.

3- La aprobacion de los presupuestos de Consejo
Regulador y de su contabilidad, se realizara por la Consejeria
de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad
Auténoma de Murcia, de acuerdo con las normas
establecidas por este centro, y con las atribuciones y
funciones que le asigne la legislacion vigente en la materia.

Articulo 41

1.- Los acuerdos del Consejo Regulador que no tengan
caracter particular y afecten a la pluralidad de personas o
empresas relacionadas con la produccién, secado, molido y
envasado del “PIMENTON DE MURCIA”, se notificaran
mediante circulares expuestas en las oficinas del Consejo
Regulador. ElI Consejo Regulador podra remitir estas
circulares a los productores e industrias, a los
Ayuntamientos de la zona de produccion y elaboraciéon y a las
entidades y organizaciones del sector legalmente
constituidas.

2.- Contra los acuerdos y resoluciones que adopte el
Consejo Regulador, cabrd recurso ordinario ante el

Consejero de Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la
Comunidad Auténoma de Murcia, dentro del plazo de un
mes, tal como prevén los articulos 14 y concordantes de la
Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de
las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun.

CAPITULO VIII
DE LAS INFRACCIONES, SANCIONES Y PROCEDIMIENTOS

Articulo 42

1.- Todas las actuaciones que sean preciso desarrollar
en materia de expedientes sancionadores se ajustaran a las
normas de este Reglamento, a la Ley 25/1970, de 2 de
diciembre del “Estatuto de la Vifa, del Vino y de los
Alcoholes”; al Real Decreto 322/2000 de 3 de marzo, por el
gue se modifica las cuantias establecidas en el apartado 2
del articulo 131 de la Ley 25/1970 de 2 de diciembre; al
Decreto 835/1972, de 23 de marzo, por el que se aprueba su
Reglamento, al Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, que
regula las infracciones y sanciones en materia de defensa
del consumidor y de la produccién agroalimentaria, a la Ley
30/1992, de Régimen Juridico de las Administraciones
Puablicas y del Procedimiento Administrativo Comun; al Real
Decreto 1398/1993, de 4 de agosto, por el que se aprueba el
Reglamento del Procedimiento para el Ejercicio de la
Potestad Sancionadora y de cuantas disposiciones
generales estén vigentes en el momento sobre la materia.

Articulo 43

1.- Las infracciones a lo dispuesto en este Reglamento
y a los acuerdos del Consejo Regulador seran sancionadas
con apercibimiento, multa, decomiso de la mercancia,
suspensién temporal o baja en el Registro o Registros de la
Denominacion de Origen, tal como se expresa en los
articulos siguientes sin perjuicio de las sanciones que por
contravenir la legislacién general sobre la materia puedan
ser impuestas.

2.- Las bases para la imposicion de multas se
determinardn conforme dispone el articulo 120 del Decreto
835/1972.

Articulo 44

1.- Segun dispone el articulo 129.2 del Decreto 835/
1972 las infracciones cometidas por personas inscritas en
los Registros de las Denominaciones de Origen se
clasifican a efectos de su sancién en la forma siguiente:

A. Faltas Administrativas: se sancionaran con
apercibimiento o con multa del 1 al 10 por ciento del valor de
las mercancias afectadas. Estas faltas son, en general, las
inexactitudes y omisiones en las declaraciones de los libros
de registro, volantes de circulacion y demés documentos de
control que garantizan la calidad y origen de los productos y
especialmente los siguientes:

a) Falsear u omitir los datos y comprobantes que en
cada caso sean precisos en los diferentes Registros.

b) No comunicar inmediatamente al Consejo Regulador
cualquier variacion que afecte a los datos suministrados en
el momento de la inscripcion en los Registros.

BOLETIN OFICIAL DE LA REGION DE MURCIA



Ndmero 299

Viernes, 28 de diciembre de 2001

Pagina 16849

c) Omitir o falsear datos relativos a produccion o
movimientos de productos.

d) Las restantes infracciones al Reglamento o a los
acuerdos del Consejo Regulador en la materia a la que se
refiere este apartado a).

B. Infracciones a lo establecido en el Reglamento
sobre produccion, elaboracién, caracteristicas,
almacenamiento y venta de pimentdn protegido. Se
sancionara con multa del 2 al 20 por ciento del valor de los
productos afectados, pudiendo en el caso de productos
terminados, aplicarse ademas, el decomiso. Estas
infracciones son las siguientes:

a) Incumplimiento de las normas vigentes sobre
practicas de la produccion y elaboracion adoptadas por el
Consejo Regulador.

b) Elaborar pimenton destinado a la Denominacion de
Origen “PIMENTON DE MURCIA” con pimiento procedente de
parcelas no inscritas.

¢) Incumplimiento de las normas de secado, molienda y
envasado que se establecen es este Reglamento o de las
complementarias que sean adoptadas por el Consejo
Regulador.

d) Incumplimiento de
almacenamiento.

e) Las restantes infracciones al Reglamento o a los
acuerdos del Consejo Regulador en la materia a que se
refiere este apartado B).

las normas de transporte y

C. Infracciones por uso indebido de la Denominacion de
Origen o por actos que puedan causarle perjuicio o
desprestigio. Se sancionardn con multas que irdn desde
20.000 pesetas (120,20 Euros) al doble del valor de los
productos afectados, cuando aquél supere dicha cantidad,
pudiendo llevar aparejado el decomiso del producto en
cuestion. Estas infracciones son las siguientes:

a) La utilizacibn de razones sociales, nombres
comerciales, marcas, simbolos emblemas que hagan
referencia a la Denominacidon de Origen o a los nombres
protegidos por ella en la comercializacion de pimentén no
protegido.

b) Emplear la Denominacién de Origen para pimentén
que no haya sido cultivado, secado y elaborado de acuerdo
con las normas establecidas por la legislacién vigente y por
este Reglamento, o que no relna las caracteristicas y
condiciones organolépticas que ha de caracterizarlo.

c) El uso de razones sociales, nombres comerciales,
marcas, etiquetas y logotipos no aprobados por el Consejo
Regulador, en los casos a que se refiere este apartado C).

d) La indebida tenencia, negociacion o utilizacion de los
documentos, etiquetas o contraetiquetas, precintos, etc.,
propios de la Denominacion de Origen asi como la
falsificacién de los mismos.

e) La expedicion de pimentdn que no corresponda a las
caracteristicas de calidad mencionadas en sus medios de
comercializacion.

f) La expedicién, circulacion o comercializacién de
pimenton amparado en tipo de envases no aprobados por el
Consejo Regulador.

g) La expedicion, circulacibn o comercializacion de
pimentéon con Denominacién de Origen desprovisto de
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etiquetas o contraetiquetas numeradas, precintos o carentes
del medio de control establecido por el Consejo Regulador.

h) Efectuar el cultivo, secado, molienda o envasado en
parcelas e instalaciones que no estén inscritos y autorizados
por el Consejo Regulador.

i) El impago de las exacciones parafiscales previstas en
este Reglamento, por parte de los sujetos pasivos de cada
una de las exenciones.

j) En general, cualquier acto que contravenga lo
dispuesto en este Reglamento o los acuerdos del Consejo
Regulador y que perjudique o desprestigie la Denominacion
de Origen, o suponga un uso indebido de la misma.

Articulo 45
1.- Se consideraran infracciones cometidas por
personas no inscritas en lo Registros del Consejo

Regulador las siguientes:

a) Utilizar indebidamente la Denominacion de Origen.

b) Utilizar razones sociales, nombres comerciales,
marcas, expresiones, signos o emblemas que por su
identidad o similitud geogréafica o fonética con los nombres
protegidos por la Denominacién de Origen o con los
signos o emblemas caracteristicos de la misma, puedan
inducir confusion sobre la naturaleza o el origen de los
productos, sin perjuicios de los derechos adquiridos que
sean debidamente reconocidos por los organismos
competentes.

c¢) Emplear el nombre geogréafico protegido por la
Denominacion de Origen “PIMENTON DE MURCIA”, en
etiquetas o propaganda de productos, aunque vayan
precedidas por el término “tipo” y otros analogos.

d) Cualquier accidon que cause perjuicio o desprestigio
a la Denominacién de Origen o tienda a producir confusion a
consumidor respecto a la misma.

2.- Estas infracciones se sancionaran con multas que
iran desde 20.000 pesetas (120,20 Euros) hasta el doble del
valor de las mercancias, cuando este valor supere esta
cantidad, pudiendo llevar aparejado su decomiso.

Articulo 46

Se tendran en cuenta las siguientes normas, con el fin
de aplicar las sanciones previstas en los articulos anteriores:

1- Se aplicaran en su grado minimo:

a) Cuando se trate de simples irregularidades en la
observacion de las reglamentaciones, sin trascendencia
directa para los consumidores o que no supongan beneficio
para el infractor.

b) Cuando se subsanen los defectos en el plazo
sefalado por el Consejo Regulador.

2.- Se aplicaran en su grado medio:

a) Cuando la infraccion tenga trascendencia directa
sobre los consumidores o suponga un beneficio para el
infractor.

b) Cuando se subsanen los defectos en el plazo
seflalado para ello por el Consejo Regulador.

¢) Cuando la infraccién se produzca por una actuacion
negligente, con inobservancia de las normas de actuacion,
expresamente acordadas por el Consejo Regulador

d) En todos los casos en que no procedan los grados
maximo o minimo.

3.- Se aplicardn en grado maximo:
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a) Cuando se produzca reiteracion en la negativa de
facilitar informacion, prestar colaboracion o permitir el acceso
a la documentacién exigida por este Reglamento o por los
acuerdos del Consejo Regulador.

b) Cuando se prueba manifiesta mala fe.

¢) Cuando de la infraccién se deriven graves perjuicios
para la Denominacién de Origen, sus inscritos o los
consumidores.

Articulo 47

1.- Podra ser aplicado el decomiso de las mercancias
como sancién Unica o como accesoria y en caso de que el
decomiso no sea factible se impondra el pago del importe de
su valor.

2.- En caso de desaparicion, cambio o cualquier
manipulacion efectuada sobre la mercancia retenida,
intervenida o decomisada, se estara a lo dispuesto en el
articulo 399 del Cédigo Penal.

Articulo 48

1.- En caso de reincidencia las multas seran superiores
en un 50% a las sefiales en este Reglamento, sin perjuicio
de las sanciones que puedan corresponder en virtud de la
legislacion vigente.

2.- En caso de que el reincidente cometa nueva
infraccion las multas podran elevarse hasta el triple de las
mismas. Se considerara reincidente al infractor sancionado,
mediante resolucion firme, por una o mas infracciones de la
misma naturaleza cometidas en los cinco afios anteriores.

Articulo 49

1.- La incoacién e instruccién de los expedientes
sancionadores correspondera al Consejo Regulador,
cuando el infractor esté inscrito en alguno de sus registros.

2.- En los demas casos, el Consejo Regulador lo
pondra en conocimiento de la Direccion General de
Agricultura e Industrias Agrarias de la Consejeria de
Agricultura, Agua y Medio Ambiente de la Comunidad
Auténoma de Murcia. Sera el Director General de Agricultura
e Industrias Agrarias el encargado de incoar los expedientes.

3.- En los expedientes sancionadores, incoados por el
Consejo Regulador, actuardn de instructor y secretario
aquellas personas que designe el mismo, que no sean
vocales del Consejo Regulador, con cualificacion adecuada y
que pertenezcan a asesorias juridicas u Organos
independientes.

Articulo 50

1.- La resolucién de los expedientes sancionadores
incoados por el Consejo Regulador, corresponde al propio
Consejo cuando la multa sefialada no exceda de 500.000
pesetas (3.005,06 Euros). Si excediera, la propuesta se
elevara a los organismos designados en el punto 2 del
articulo anterior, a efectos de que sea impuesta la sancién
por la autoridad que corresponda, segun cuantia.

En los expedientes cuya resolucién corresponda al
Consejo Regulador, se asegurard, en todo caso, la
adecuada separacion entre las fases de instruccion y
resolucion, de acuerdo con la Ley 30/1992, de 26 de
Noviembre.

2.- La resolucion de los expedientes por infracciones
cometidas por empresas ubicadas fuera de la Comunidad

Auténoma de Murcia contra la Denominacion de Origen,
correspondera a la Administracién del Estado.

3.- A efectos de la cuantia a que se refiere el apartado 1,
se adicionara al importe de la multa el valor de la mercancia
decomisada.

4.- La decision sobre el decomiso de la mercancia o su
destino correspondera a quien tenga la facultad de resolver
el expediente.

5.- En los casos en que la infraccion concierna al uso
indebido de la Denominacion de Origen y ello implique una
falsa indicacion de procedencia, el Consejo Regulador, sin
perjuicio de las actuaciones y sanciones administrativas,
pertinentes, podré acudir a los tribunales ejerciendo las
acciones sobre la propiedad industrial.

6.- Siempre que la resolucion del expediente sea con
multa, el infractor deber4d abonar ademas los gastos
originados por las tomas y analisis de muestra o por el
reconocimiento que se hubiera realizado y demas gastos
gue ocasione la tramitacion y resolucién de expedientes.

PLIEGO DE CONDICIONES DE LA DENOMINAION DE ORIGEN
“PIMENTON DE MURCIA”

A).-NOMBRE DEL PRODUCTO AGRICOLA O
ALIMENTICIO CON LA DENOMINACION DE ORIGEN.

DENOMINACION DE ORIGEN (D.O.P.) “PIMENTON DE
MURCIA”.

B).- DESCRIPCION DEL PRODUCTO.

Producto resultante de la molienda de pimientos
totalmente rojos del género Capsicum Annuum L., variedad
“Bola”, recolectados, maduros, sanos, limpios y secos,
totalmente libres de ataques de plagas o enfermedades, que
relina las caracteristicas que a continuacion se indican y que
proceda de la zona de produccién que se delimita en el
apartado C) ZONA GEOGRAFICA.

VARIEDAD “BOLA”

La variedad “Bola” o “Americano” se caracteriza por la
obtencién de un tipo de pimiento dulce, de poco peso y de
forma subesférica. Su pericarpio es semicarnoso, y la
cavidad del fruto esta dividida en tres compartimentos
iguales, separados por tabiques algo carnosos. Las
semillas son abundantes y llenan, casi por completo, las tres
cavidades del fruto. El pedunculo es de color verde. Al
pimiento desecado, se denomina “cascara”.

La planta es de bastante desarrollo, cuyo tronco a los
12- 14 cm. suele presentar alguna rama desarrollada y con
frutos. La cruz del tronco suele formarse a los 25 cm. Y esta
constituida por tres ramas principales. El angulo formado por
cada dos de estas ramas es de unos 40°. Las hojas de la
planta de esta variedad son bastante grandes.

En los pimientos debemos distinguir, desde el punto de
vista de la fabricacion del pimenton, tres partes principales:
pericarpio, semillas y pedunculo, siendo los porcentajes de
los mismos en fruto desecado los siguientes:

Pericarpio: 50 minimo. Semilla: 40 maximo.
Pedunculo: 8 maximo.

La relacién de peso fresco a peso seco serd como
maximo 5/1.
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El color del pimentén se debe a los pigmentos
carotenoides que contiene. Los colorantes mayoritarios
tipicos de la variedad “Bola”, que la distingue de otras
variedades son el Capsanteno, (en torno al 50%), y el
Capsorrubeno (en torno a un 12%).

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO ELABORADO

El pimenton amparado por la Denominacion de Origen,
debera cumplir, ademéas de lo preceptuado en el Real
Decreto 2242/94, de 26 de septiembre, por el que se
aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la
elaboracion, circulacién y comercio de condimentos y
especias; las caracteristicas establecidas en este Pliego de
Condiciones que se sefialan a continuacion. Los pimentones
que a juicio de la Estructura de Control, no cumplan estas
caracteristicas singulares, no podran ser amparados por la
Denominacion de Origen “Pimenton de Murcia”.

CUALIDADES ORGANOLEPTICAS:

El pimentdn es totalmente dulce, olor fuerte penetrante
caracteristico, con gran poder colorante, graso y sabroso. Su
color es de un rojo brillante. Presenta gran estabilidad de
color y aroma.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS.

- Dimensiones del grano:

El grado de molturacion del pimenton debe ser tal
que pase por la criba o tamiz nimero 16 de la escala
ASTM ( equivalente a 1,19 mm. de la luz de malla).

-Se amparard  exclusivamente las categorias
comerciales: EXTRA Y PRIMERA, definidas por las
caracteristicas analiticas siguientes:

Caracteristicas Extra PRIMERA

* Color - Unidades Asta minimas 120 90
Humedad maxima en % 14 14
Extracto etéreo sobre materia seca en %,

maximo 20 23
Cenizas sobre materia seca en % maximo:

- Totales 7,5 8
- Insoluble 0,7 1
Fibra bruta sobre materia seca en % 27 28
Capsaicina % maximo 0,003 0,003

* En el momento de la molturacién.

- Se considerara admisible su pureza en la clase de
pimentén dulce, cuando su composicién se mantenga dentro
de los limites que para las distintas categorias se indican.

- Residuos de metales.

No contendra residuos de metales pesados en
cantidades mayores a las que se indican:

- Arsénico 1p.p.m.

- Plomo 4 p.p.m.
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- Ingredientes alimenticios o alimentarios:

Se permitird la adicion de aceites vegetales
comestibles en la proporcion maxima del 8% en masa del
producto seco.

- Materia extrafias:

Se prohibe la adicion de materias que puedan suponer
adulteracion del producto, tales como:

Semillas procedentes de otras variedades de
pimientos usados en la fabricacidon de conservas.

Placentas, célices y peddnculos en proporcion
superior a la del propio fruto.

- Colorantes artificiales.

- Otras sustancias que afecten a los valores de los
parametros que definen las calidades.

C).- ZONA GEOGRAFICA.

ZONA DE PRODUCCION.

La zona de produccién de los pimientos destinados a la
elaboracion del pimentén que vaya a ser amparado por la
Denominacion de Origen, “Pimentébn de Murcia” esta
constituida por los terrenos ubicados en los términos
municipales siguientes, de la provincia de Murcia, situada en
el Sureste de Espafia:

Alhama de Murcia.

Beniel.

Cartagena.

Fortuna.

Fuente Alamo.

Librilla.

Lorca.

Molina de Segura.

Murcia.

Puerto Lumbreras.

San Javier.

Santomera.

Torre Pacheco.

Totana.

La superficie total de esta zona comprende 484.450 Ha.,
de las que 277.204 Ha. corresponden a plantaciones

ZONA DE ELABORACION Y ENVASADO.
La zona de elaboracion y envasado comprende todos
los términos municipales de la provincia de Murcia

D).- ELEMENTOS QUE PRUEBAN QUE EL PRODUCTO ES
ORIGINARIO DE LA ZONA.

Los elementos que prueban que el
originario de la zona son:

producto es

LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

El pimentdn de esta zona presenta unas caracteristicas
especificas resefiadas en el apartado correspondiente a la
descripcion del producto, apartado B), que le relacionan con
su medio natural, con las condiciones de cultivo y de
elaboracion.

Estas caracteristicas no son suficientes para garantizar
su origen ya que sélo los consumidores de la zona o los
més habituados a su consumo identificarian este pimenton y
lo relacionarian con el mismo, por lo que dicho origen ha de
ir avalado.
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CONTROLES Y CERTIFICACION.

Son los elementos fundamentales que avalan el origen
del producto. Estan constituidos por los siguientes procesos:

1.- El pimentdon procedera de plantaciones inscritas
situadas en la zona de producciéon y de la variedad
autorizada.

2.- Las practicas de cultivo, en las plantaciones
inscritas, seran las recogidas en el Pliego de Condiciones y
las autorizadas por la Estructura de Control.

3.- Los pimientos se manipularan en las industrias y en
los secaderos inscritos y bajo la comprobacion de los
inspectores del érgano de control.

4.- El producto se conservara en industrias y almacenes
situados en la zona de produccién, que reunan las
condiciones establecidas y que previamente hayan sido
inscritos.

5.- El producto se sometera a analisis fisico-quimico y
organoléptico que garanticen su calidad.

6.- SOlo se envasan y salen al mercado con la garantia
de origen, avalada con la contraetiqueta numerada, los
pimentones que superan todos los controles a lo largo del
proceso.

7.- Por su parte, la Estructura de Control facilitara a las
empresas envasadoras contraetiquetas numeradas con el
logotipo propio de la Denominacion, en funcion del producto
entregado por los agricultores a las industrias y de la
capacidad de los envases en los que el producto va a ser
comercializado.

E).- OBTENCION DEL PRODUCTO.
CULTIVO

Semillero.-

Los agricultores establecen sus propios semilleros,
procediendo la semilla de su misma cosecha del afio
anterior, obtenida de los frutos de la primera cogida,
escogiendo para ello las plantas mas productivas. Las
semillas se recogen de los frutos secados al sol. A partir del
momento que se disponga de semillas certificadas, sera
obligatoria la utilizacién de la misma.

Cuando las semillas han germinado y el nacimiento de
las plantas es total, se inicia la rotura del plastico para
favorecer la circulacion del aire y evitar excesivo calor dentro
del semillero. Esta ruptura del plastico es progresiva hasta
su retirada total en 10-15 dias, antes del trasplante al terreno
definitivo.

De esta forma las plantas se aclimatan poco a poco a
las condiciones ambientales que soportaran posteriormente,
a la vez que se favorece el desarrollo radicular.

Plantacion y labores de cultivo.-

- Preparacion del terreno.

Levantamiento del cultivo anterior con vertedera que
facilita el troceado de restos de plantas, vegetacion y el
enterramiento de las mismas con la labor.

Labor de desfonde para mejorar el drenaje del
suelo, la infiltracion del agua y la penetracién de las
raices, con la intencibn de romper las capas
endurecidas del suelo; favoreciendo el desarrollo
normal de la raiz del pimiento.

Allanado y nivelado del terreno, mediante el
trahillado, para conseguir en los riegos de pie que el
nivel del agua alcance una altura constante y uniforme
en toda la parcela.

Labor de cultivador con objeto de desterronar, alisar y
esponjar el suelo e incorporar abonos minerales y estiércol.

- Abonado.

El objetivo de esta practica es mejorar la estructura
general y primaria del suelo con el aporte de materia
orgénica y fertilizantes de acuerdo con las necesidades del
cultivo.

El estiércol que se adicione al suelo debe estar bien
hecho. Se puede emplear de cuadra, gallinaza e incluso
purin. Las cantidades oscilan entre 10.000-20.000 kilos por
hectarea en funcién del tipo de estiércol que se utilice.

En abonado mineral, como dosis orientativa Yy
dependiendo del tipo de suelo, se suele utilizar por hectarea
las siguientes cantidades:

Sulfato aménico 300 - 400 Kg.
Sulfato potasico 300 - 400 Kg.
Superfosfato de cal 800 - 1000 Kg.

- Tipos de plantacion.

a).- Con acolchado plastico.

Es el mas extendido porque evita una serie de labores
culturales: escarda, aporcado, etc.; permite una mayor
densidad de plantacion asi como un ahorro de agua
respecto al tradicional de surcos.

Después del corte del terreno en tablares, se procede a
la colocacién del acolchado con plastico negro mediante
maquinaria adecuada (tractor con rotovator). Inmediatamente
después se procede al trasplante.

b).- A surcos.

Después de la nivelacién del terreno se procede a
realizar los surcos mediante una acaballanadora. Una vez
realizada esta operacion, se procede al trasplante.

c).- Con riego localizado.

Después de enterrar el abonado de fondo, se procede a
la colocacion de las tuberias portagoteros y se da un
pequefio riego para posteriormente realizar el transplante.

- Transplante.

Se realiza a partir del 15 de Abril en adelante (periodo
normalmente libre de heladas), por lo general manualmente
y a raiz desnuda, dandose en todos los casos un abundante
riego para asegurarse un buen arraigo al terreno definitivo de
las plantulas procedentes de los semilleros.

- Riegos.

Al tratarse de una planta con cierta sensibilidad a la
asfixia radicular, han de hacerse aportes de agua al terreno
evitando encharcamientos.

Si el cultivo es con acolchado, la periodicidad del riego
serd aproximadamente cada 15 dias; por surcos, cada 10
dias y por goteo, el aporte de agua sera casi diario en funcién
del estado vegetativo y la evapotranspiracion.

Se prohibe expresamente la utilizacibn de aguas
residuales en las plantaciones acogidas a la Denominacién
de Origen.
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- Fertilizacion.

Teniendo en cuenta que las necesidades nutritivas del
pimiento son elevadas en nitrégeno y potasio, las unidades
fertilizantes que necesita una hectarea de cultivo para obtener
una produccién de unos 25.000 a 30.000 Kg. en fresco es de:

100 UF de N.
120 UF de K20.
30 UF de P205.
75 UF de CaO
25 UF de MgO.

- Plagas y enfermedades.- Tratamientos.

Las plagas y enfermedades mas frecuentes en este
cultivo son:

Plagas : Pulgones, acaros, orugas, gusanos, trips, etc.

Enfermedades: Pythium, rizoctonia solani, botrytis
cinerea, tristeza o phytophtora capsici, verticilium, fusarium,
oidio Leveillula taurica, etc.

Se combaten en la actualidad, en la mayoria de las
parcelas, con tratamientos de lucha integrada y de agricultura
ecoldgica.

ELABORACION.

El pimentén de las variedades autorizadas se cultivara
en plantaciones inscritas.

La recoleccién es manual y escalonada. Los pimientos se
deben recolectar en el punto de maxima maduracién, cuando
presentan su maxima intensidad de color (mayor contenido de
pigmentos naturales) y el minimo contenido de agua. Se iniciari en
la época que la Estructura de Control determine.

Se establecerd un programa de control, para que los
frutos obtenidos estén sanos, enteros y con un nivel 6ptimo
de maduracion.

Secado: Una vez recolectado el pimiento, se procede a
su deshidratacién o secado para obtener la cascara seca.

Existen dos modalidades de secado:

- Secado natural, por exposicion al sol.

- Secado mediante aire caliente.

Secado natural por exposicion al sol: El pimiento una
vez recolectado se coloca en “pistas” de secado y se expone
al sol durante varios dias. A continuacion, se rasga el
pericarpio para facilitar la deshidratacién. En esta modalidad
puede quitarse el peddnculo al pimiento.

Secado mediante aire caliente: Antes del secado, los
pimientos se lavan con agua potable para eliminar hojas,
tallos, ramas y la suciedad que lleven adherida. Una vez
lavados pasan al secadero.

Los secaderos pueden ser:

- De corriente vertical, de pisos.

- Secaderos de banda.

- Secadero de bandejas.

- De corriente de aire horizontal.

El més utilizado en la actualidad es el citado en primer
lugar.

Las condiciones de secado han de ser tales que el
producto no llegue a superar los limites de su temperatura
critica, comprendida entre 65 y 75°C, admitiéndose que a la
salida del producto la temperatura del aire debe estar
préxima a 40°C. La duracion del secado puede ser de 8 a 10
horas.
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El contenido final de la humedad de la “cascara” a la
salida del secadero, debe ser como maximo de un 14%.
Hasta el momento de la molienda debe conservarse en
locales secos, para que no recupere humedad.

Molienda: Una vez que se obtiene la cascara seca, se
procede a la molienda dandose la primera pasada con un
molino de martillos para producir el “triturado”; de éste se
pasa a los molinos hasta conseguir la finura precisa. En este
proceso se producen aumentos de temperatura que no
podran ser superiores a 45°C.

La molienda permite un afloramiento completo de los
elementos grasos que le confieren una gran calidad. Esto es
una valiosa caracteristica pues se incrementa la capacidad
de coloracién y se consigue que la incorporacién a los
alimentos, sobre todo a los embutidos, sea plena.

Envasado: El pimentén se envasara de forma que
quede convenientemente protegido, en envases nuevos,
limpios, confeccionados con materiales autorizados que no
puedan modificar sus caracteristicas, transmitir sabores u
olores, ni ocasionar alteraciones al producto y que sean
autorizados por la Estructura de Control.

Control de calidad extrinseca: Operacion
encaminada a garantizar que los envases estén correctos
en cuanto a peso, materias extrafias, defectos, etc., y
cumplen con las tolerancias sefialadas en la normativa
correspondiente.

Etiquetado: colocacion de etiquetas
contraetiquetas numeradas en el envase.

y de las

F).- FACTORES QUE ACREDITAN EL VINCULO CON EL
MEDIO GEOGRAFICO. INFLUENCIA DEL MEDIO EN EL
PRODUCTO.

a) - Histérico.

Las primeras noticias que se tienen sobre el cultivo del
pimiento en la Region de Murcia se sitian a comienzos del
siglo XVI, y responsabilizan a los frailes Jerénimos de su
introduccion, al cultivarlos éstos en unas parcelas que
poseian cerca de la “Rueda” y de la Acequia Mayor de La
Nora.

Los pimientos que aquellos frailes recogian
anualmente, pronto tendrian nombre autoctono.
Precisamente el nombre de “fiora” ha sido tradicionalmente
aplicado, en nuestra Regién, al pimiento rojo y dulce,
probablemente debido a su primer lugar de produccion,
existiendo una pedania con ese nombre -La Nora- en el
término municipal de Murcia.

Las primitivas simientes traidas de América, proceden
de un pimiento ligeramente alargado y picante, de caracter

silvestre, que a pesar de no estar demostrado
cientificamente, algunos autores comentan que este
pimiento  originario influido por las  condiciones

medioambientales de la Huerta de Murcia y las técnicas
culturales de sus cultivadores, en pocos afios suaviza su
forma y sabor, adquiriendo un contorno mas redondeado y un
gusto menos picante.

Con posterioridad, este cultivo se extendié por toda la
ribera del rio Segura, en especial en las zonas cercanas a
Molina del Segura. A principios del siglo actual se difunde el
cultivo hacia otras zonas como, Valle del Guadalentin, Huerta
de Murcia, Fortuna, etc., y alcanzé una gran importancia
econdmica.
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Se puede considerar que fue a mediados del siglo XIX
cuando se inicid la industrializacion del Pimentén en la
Regidén de Murcia al ocurrirsele a una vecina untar con aceite
los pimientos, tostandolos luego al horno, con lo que
conseguia un hermoso brillo en el fruto y lo vendia a buen
precio en el mercado. Con posterioridad progresé en su
inventiva, picando los pimientos asi preparados, en un
mortero de cocina y después probd a realizarlo en un molino
harinero.

En el afio 1992, se podia decir que el subsector del
pimiento para pimenton constituia uno de los capitulos
agrarios méas caracteristicos de la Region de Murcia, siendo
histéricamente la principal zona productora de pimiento y
exportadora de pimentén del pais.

Ademas, el pimiento para pimentén es, sin lugar a
dudas, el cultivo tradicional de nuestra Region. Hasta tal
punto se identifica a este cultivo artesanal con Murcia que
frecuentemente se utiliza el término “pimentoneros” como
sindbnimo de murcianos y en particular para designar al Real
Murcia, Club de Futbol. En el liboro HISTORIA DEL REAL
MURCIA se apunta que en la temporada 1922-23, se
adoptan los colores que serian definitivos: Camiseta rojo-
pimenton y pantalén azul mahdn, que en ocasiones sera
negro.

El pimentén se valora por su doble dimension de
colorante y saborizante. En la gastronomia regional se han
desarrollado infinidad de recetas en el que el pimentén dulce
es ingrediente indispensable, destacando por su
originalidad la Tarta de pimentén que se elabora en Totana.
El Gremio de Exportadores de Pimiento Murciano, presento
en la Exposicion Iberoamericana de 1929, celebrada en
Sevilla, un extenso recetario de platos regionales espafioles
con pimenton incluido.

Ademas existe una amplia Bibliografia desarrollada en
la Regién y en la actualidad estan en curso diversos trabajos
de investigacion

b).- Natural.

Orografia.

La zona de produccién del pimentdn se encuentra
enclavada en el sureste de la Peninsula Ibérica, en la Region
de Murcia, con una extensiéon de 11.320 Km2). En su
conjunto, casi una cuarta parte corresponde a tierras bajas
por debajo de 200 m. de altitud, el 45% corresponde a
altitudes medias entre 200-600 m. Y el 32% de 600 a 2000
m. El relieve es complejo, destacan las altas montafias
béticas del Nororeste

Desde el punto de vista geolégico, la mayor parte de la
Regién se encuentra dentro del dmbito de las montafas
béticas que suelen estar rodeadas por depresiones con
materiales nedgenos y cuaternarios. Las montafias van
generalmente en direccion suroeste-noreste.

Suelos.

Los materiales postorogénicos son muy frecuentes en
la Regién, destacando los depodsitos de margas, arcillas,
rocas evaporiticas y conglomerados.

Los depdsitos cuaternarios estan presentes en
grandes zonas de llanura y cuencas de los rios, a veces
formando glacis expectaculares. En general, se trata de
terrenos ocupados por las mejores zonas de cultivo tanto de

secano como de regadio.

Los suelos del Campo de Cartagena y del Valle del
Guadalentin empleados para el cultivo del pimiento para
pimentén, se pueden clasificar como salinos. La salinidad
en los suelos de menores contenidos de sales es
estructural, propio de la constitucion del propio suelo,
mientras que en los otros casos podria deberse a los
aportes de cloruros producidos con los riegos.

Clima.

En general, el clima se enmarca como Mediterraneo
Subtropical, con caracteristicas de Maritimo para las zonas
proximas a la costa, con altos  niveles de
evapotranspiracion potencial media, que en los meses de
Julio y Agosto llega a alcanzar valores de 180 en muchas
localidades. Esto unido a la escasisima pluviometria
media, inferior a los 300 mm. y los altos valores de las
temperaturas medias, caracterizan la ecologia de la zona e
inciden sobre las caracteristicas del suelo, en especial en
el nivel de sales solubles ya que hacen preciso un
continuo aporte de agua de riego a este cultivo.

Hidrografia.

El 97% de la Region se encuentra en los dominios de la
cuenca del Segura. Ademas del cauce principal, que
atraviesa la Region desde el embalse del Cenajo a Beniel,
se presentan diversos afluentes entre los que destacan el rio
Moratalla, Argos, Quipar, Mula y Guadalentin por el margen
derecho, este Ultimo con una gran superficie de cuenca.
También son frecuentes grandes ramblas que suelen
aportar aguas salobres, destacando las ramblas del Moro,
Judio, Tinajén, Salada, Agua amarga, etc.

En la zona de produccién de este cultivo, el agua de
riego, procede fundamentalmente del Trasvase Tajo-Segura
y de los acuiferos existentes que proporcionan aguas de alto
contenido salino y que actualmente se encuentran
sobreexplotados, siendo muy importante la superficie de
riego que carece de recursos.

Flora natural y cultivos.

La economia de la Region de Murcia se caracteriza por su
importante vocacion agraria y agroalimentaria, que depende en
gran medida de la disponibilidad de agua para uso agricola.

La superficie ocupada por cultivos en 1996, supera
ligeramente el 50% del total; el resto corresponde en su
mayoria a matorrales y pastizales con casi un 30%, seguida de
formaciones boscosas (sobre todo pinares) en torno al 15%.

Los regadios presentan una superficie de casi 200.000
Has., aunque muchos dependen de la disponibilidad del
agua; entre ellos destacan los terrenos de huerta con casi la
mitad de extensién del total, seguido de frutales de hueso
(melocotonero, albaricoquero, etc.), citricos (limonero,
naranjo) y en menor medida olivos, parrales, cultivos
forzados, etc.

Los cultivos de secano ocupan mas de 400.000 Has.
Aunque una parte importante de ellos se presentan en
estado de abandono. La parte mas importante esta ocupada
por terrenos cerealistas con exiguas producciones, sobre
todo cebada, que suelen estar asociados a la explotacion
ganadera. Entre los cultivos lefiosos destacan el almendro y
vid y en menor medida olivo, algarrobo etc.
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¢).- Condiciones del cultivo

El pimiento es un cultivo de clima célido, por tanto,
exigente en calor. Para su 6ptimo desarrollo y produccién, se
estiman necesarias temperaturas diurnas entre 20 y 25.°C y
nocturnas entre 16 y 18°C. Con temperaturas superiores a
los 32°C se producen abortos florales especialmente en
ambiente seco; cuando existe una elevada humedad relativa,
la planta tolera temperaturas de méas de 40°C.

Es un cultivo exigente en humedad ambiental con
requerimiento del 50-70% Hr; especialmente durante la
floracién y cuajado de frutos. Durante las primeras fases del
desarrollo precisa y tolera una humedad relativa mas
elevada que en fases posteriores.

El pimiento también es exigente en luminosidad
durante todo el ciclo vegetativo, especialmente en la floracion,
cuajado y maduracién del fruto. Hasta tanto la luminosidad
es un factor limitativo, que, una falta de la misma provoca un
ahilamiento de la planta con alargamiento de los entrenudos
y de los tallos, que quedarian débiles y no podrian soportar
el peso de la cosecha.

La reproduccion del pimiento se hace por semillas,
verificandose la siembra a mediados de diciembre o primeros de
enero. Como en estas fechas las condiciones térmicas no son las
apropiadas ni para la germinacion ni para la vida y desarrollo de las
plantas jovenes, se dispone de semilleros especiales,
denominados “almajaras”, que son unos hoyos rectangulares
enclavados en el suelo, con una anchura aproximada de 1,5 m.
dependiendo la longitud de la nivelacion del terreno y que actdan de
camas calientes cubiertas con plastico.

G).- ESTRUCTURA DE CONTROL.-

Los controles y la certificacibn van a ser ejercidos
provisionalmente por la Autoridad competente: Direccidn
General de Estructuras e Industrias Agroalimentarias de la
Consejeria de Agricultura, Agua y Medio Ambiente, hasta que
se constituya su Consejo Regulador formado por
representantes del sector productor y elaborador y cumpla la
Norma EN 45011.

H).- ELEMENTOS DEL ETIQUETADO VINCULADOS A LA
DENOMINACION DE ORIGEN.

Las etiquetas comerciales, propias de cada firma
inscrita, deben ser aprobadas por la Estructura de
Control.

Figurara en ellas obligatoriamente:

- La mencion : Denominacion de Origen “Pimentén de
Murcia”

- la categoria comercial: EXTRA O PRIMERA.

- El tipo de secado: “Secado al sol” o “Secado en
secadero”.

Podran figurar con caracter facultativo, en su caso, los
siguientes textos:

“Pimientos desrabados” o
“Pimientos sin pedunculo”.

Ademaés, todo pimentén destinado al consumo llevara
una contraetiqueta numerada expedida por la Estructura
de control, que sera colocada en la industria inscrita y
siempre de forma que no permita una nueva utilizacion de
la misma.

"Pimientos sin rabo” o
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1).- REQUISITOS QUE DEBEN CUMPLIRSE EN VIRTUD
DE LAS DISPOSICIONES COMUNITARIAS Y/O NACIONALES.

- Ley 25/1970 “Estatuto de la Vifia, del Vino y de los
Alcoholes, en el caso que se constituya un Consejo
Regulador para ejercer como Estructura de Control.

- Real Decreto 2242/1984, de 26 de septiembre por el
que se aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la
elaboracion, circulacién y comercio de condimentos y
especias. (B.O.E. n.° 306, de 22 de diciembre de 1984).

3. OTrAS DISPOSICIONES

Consejeria de Educacién y Universidades

13109 Orden de 18 de diciembre de 2001, de la Consejeria
de Educacion y Universidades, por la que se dictan
normas sobre el acceso, modificacion y prérroga
de los conciertos educativos para el curso

académico 2002/2003.

El articulo 46 del Reglamento de Normas Basicas
sobre Conciertos Educativos, aprobado por Real Decreto
2377/1985, de 18 de diciembre, contempla la posibilidad de
modificar el nimero de unidades de los Centros que hayan
suscrito el oportuno concierto educativo con el Ministerio de
Educaciéon y Cultura, con objeto de garantizar el adecuado
ejercicio del derecho a la Educacién.

El articulo 19 del citado Reglamento establece el
procedimiento para la presentacion de solicitudes de los
centros privados que deseen acogerse al régimen de
conciertos a partir de un determinado curso académico.

El proceso de implantacion anticipada de las
ensefianzas del nuevo sistema educativo llevado a cabo por
los centros privados en cursos anteriores, aconseja
establecer las normas necesarias para modificar los
conciertos educativos a fin de continuar con la implantacion
de las nuevas ensefianzas en el marco de lo establecido en
el Régimen de Conciertos.

Asimismo, la disposicién adicional primera. 2 del Real
Decreto 986/1991, de 14 de junio, por el que se aprueba el
calendario de aplicacion de la nueva ordenacion del sistema
educativo, en la redaccion dada en el apartado 24 del Real
Decreto 173/1998, de 16 de febrero, por el que se modifica y
completa el anterior, establece que las autorizaciones
provisionales a las que se refiere la disposicién transitoria
segunda, 1, de la Ley Orgéanica 1/1990 de 3 de octubre, de
Ordenacion general del Sistema Educativo, se extinguirdn en
todo caso, al concluir el plazo previsto en este Real Decreto
para la total implantacién del nuevo sistema educativo, que
sera el curso 2002/2003.

Por otra parte, conforme a lo establecido en la disposicion
adicional segunda, 3 de la Ley Organica 9/1995, de 20 de
noviembre, de la Participacion, la Evaluacion y el Gobierno de
los Centros docentes y con la finalidad de completar la
gratuidad en el segundo ciclo de la Educacién Infantil, se prevé
la concertaciéon de las unidades escolares de este nivel
educativo que escolaricen alumnado de tres afios.

Finalmente, el citado Real Decreto 986/1991, de 14 de
junio, en su art. 13, segun la redaccion dada por el Real



